SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA
Spotkanie Wigilijne

MENU DLA 100 OSOB

ZUPA 200 ml/os.:

1.

Zupa grzybowa z fazankami — 50 porgji,

2. Zupa krem z burakéw z groszkiem ptysiowym — 50 porcji.

DANIA GLOWNE:

1.

L S

Smazony dzwonek z karpia na masle — 100g / =50 porcji,
Pieczony dorsz na potrawce szpinakowej — 100g / 50 porcji,
Pierogi z kapusta i grzybami — 3 sztuki /os.,

Kapusta z grochem 100g/ 50 porcji,

Kapusta z grzybami 100g/ 50 porgiji.

BUFET PRZYSTAWEK WIGILIJNYCH:

1.

Ryba po grecku — 100 g/os.,

2. Tatar ze Sledzia podawany na toscie — 100 szt.,
3. Sledz w oleju — 80 g/os.,
4. Sledz po zydowsku — 80 g/os.,
5. Pieczywo mieszane.

SALATKI:
1. Satatka ziemniaczana ze $ledziami i burakami — 100 g/os.,
2. Satatka pieczarkowa — 100 g/os.

BUFET StLODKI:
1. Piernik — 150 g/os.,
2. Makowiec — 150 g/os.

NAPOJE:
1. Woda z cytryng — 180 ml / osobe — 30 porgji,
2. Kompot z suszu — 180 ml / osobe — 50 porg;ji
3. Kawa z ekspresu — 180 ml / osobe — 50 porgji
4. Herbata rodzajowa — 180 ml / osobe — 50 porciji
5. Dodatki : cukier, cytryna.



OPLATEK:

Porcje na 120 oséb

OBSLUGA KELNERSKA:

1.

Zapewnienie obstugi kelnerskiej, rozumianej jako dziatanie oséb odpowiedzialnych za
rozmieszczenie potraw, ich uzupetnianie w miare Zuzycia oraz sprzatanie w trakcie
i po zakonczeniu spotkania,

Ubidr kelneréw musi by¢ schludny, elegancki.

SERWIS GASTRONOMICZNY:

1.

Jednakowa zastawa porcelanowa badz ceramiczna, z uzyciem sztucécow metalowych
ze stali nierdzewnej, szklanki do napojéw, filizanki,

3 tace ozdobne na optatek,

Stoliki koktajlowe — 5 szt.,

Dekoracja stotéw: ozdoby o charakterze swigtecznym, $nieznobiate, wyprasowane,
materiatowe obrusy, serwetki papierowe w serwetnikach,

Sprzatanie,

Zapewnienie transportu na organizacje spotkania do Urzedu Marszatkowskiego
Wojewddztwa tddzkiego, al. Pitsudskiego 8, 90-051 £.6dz.



