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UPROSZCZONA OFERTA REALIZACJI ZADANIA PUBLICZNEGO

60130

POUCZENIE co do sposobu wypelniania oferty:
Oferte nalezy wypelnic wylacznie w bialych pustych polach, zgodnie z instrukcjami unfieszczonymi, przy. poszezegolnych -polach
oraz w przypisach. u
Zamaczenic  gwiazdka, np:  pobieranie¥/niepobieranie® ozmacza, ze nalezy  skreslic | niewlasciva—odpawiedz —pozosiawiaie
prawidlowa. Przyklad: , pebieranie*/niepobieranie®”.

1. Podstawowe informacje o zlozonej ofercie

1. Organ administracji pablicznej, Zarzad Wojewddztwa Lodzkiego
do ktérego adresowana jest oferta

Podtrzymywanie i upowszechnianie tradycji narodowej,
2. Rodzaj zadania publicznego” pielegnowanie polskosci oraz rozwoéj swiadomosci narodoweyj,
obywatelskiej i kulturowej

II. Dane oferenta(-téw)

1. Nazwa oferenta(-téw), forma prawna, numer w Krajowym Rejestrze Sadowym lub innej ewidencji, adres siedziby, strona
www, adres do korespondencji, adres e-mail, numer telefonu

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dziatania ,,Kraina Rawki”

URZAD MARSZALKOW ;K1
ul. Zwoliniskiego 14A WOJEWODZTWA LODZKIEGO
96-200 Rawa Mazowiecka © Kancelaria Marszatka

NIP: 8351547886
REGON: 10019032200000
KRS: 0000255294
www.krainarawki.eu

(46 814 50 18)
biurof@krainarawki.eu

2. Dane osoby upowaznionej do skladania
wyjasnien dotyczacych oferty (np. imig i nazv
numer telefonu, adres poczty elektronicziej)

IIL. Zakres rzeczowy zadania pub =

' . Z Tradycjg ku Przyszlo$ci — Warsztaty kulinarne dla
1. Tytul zadania publicznego

Spotecznosci Wiejskich
3 01.08.2025 - 20.10.2025
. S ; 4 2 ata ata
2. Termin realizacji zadania publicznego Tepociecia e,

3. Syntetyczny opis zadania (wraz ze wskazaniem miejsca jego realizacji)

Wsréd potrzeb lokalnej spofecznosei Krainy Rawki znajduje si¢ wyrazne dazenie do szerszego wykorzystywania oraz
promowania lokalnych produktow, w szczegoInosci tych taczacych si¢ z darami natury charakterystycznymi dla naszego
regionu. Zauwazalny wzrost zainteresowania dziedzictwem kulinarnym i potrzeba integracji miedzypokoleniowej wskazujg
na konieczno$é tworzenia przestrzeni, ktdre umozliwia mieszkaficom obszaréw wiejskich zdobywanie wiedzy kulinarne;,
rozwéj kreatywnosci oraz wzmacnianie lokalnej tozsamosci kulturows;.

Projekt ,,Z Tradycja ku Przyszlodci — Warsztaty kulinarne dla Spolecznosci Wiejskich” zaklada organizacje warsztatow
kulinarnych dla czlonkow kot gospodyn wiejskich oraz innych mieszkaficow obszaréw wiejskich z terenu powiatu
rawskiego, skierniewickiego i tomaszowskiego, co doskonale wpisuje si¢ w pielggnowanie i rozwdj polskiej tradycji

ulturowej. Realizowane dzialania maja na celu ochrone i popularyzacje dziedzictwa kulinarnego regionu. Uczestnicy nig
vlko ucza si¢ przygotowywaé tradycyjne potrawy, ale takze poznaja histori¢, pochodzenie i znaczenie lokalnych)
sktadnikow oraz przepisdw, co przeklada si¢ na wzrost $wiadomosci kulturowej. Dodatkowo projekt wspiera aktywizacjg
spoteczna i integracje mieszkancow wsi poprzez wsp6lne dziatania edukacyjne i kulturalne. Warsztaty — zaréwno z zakresu
tzw. dzikiej kuchni, jak i te wykorzystujace lokalne produkty tradycyjne — stanowig przestrzen do migdzypokoleniowe;j
wymiany wiedzy, integracji i budowania wigzi w spofecznosci lokalnej. Projekt wspiera réwniez rozwoj lokalnej




rzedsie;bi_orczos’ci i kreatywnosci. Zdobyte podczas warsztatéw umiejetnoéci moga by¢é wykorzystane w dziatalnosci
zarobkowej (np. produkcja lokalna, mata gastronomia, sprzedaz produktéw na targach lub festynach).

Grupa docelowa projektu sa przede wszystkim kobiety zamieszkujace obszary wigjskie objete dziataniem naszego
stowarzyszenia (powiat rawski, skierniewicki i tomaszowski), w tym: czlonkinie két gospodyfh wiejskich, kobiety|
iprowadzace zagrody edukacyjne i tematyczne oraz inne osoby zainteresowane kuchnig regionalna i tradycjami kulinarnymi.
jl_[czestniczki projektu to kobiety aktywne spolecznie, zaangazowane w zycie lokalne, ktore czesto pehia rolg animatorek
kultury i tradycji w swoich miejscowosciach. Sa to osoby, ktére chea rozwijaé swoje umiejetnosci kulinarne, poznawac
nowe techniki gotowania oraz zdobywa¢ wiedze na temat dzikich jadalnych roslin i produktéw lokalnych. Wazna jest dla
nich integracja, wymiana do$wiadczen oraz pielegnowanie lokalnych tradycji i tozsamosci kulturowej. Warsztaty zostaty
zaplanowane z my$la o ich potrzebach — zarowno edukacyjnych, jak i spotecznych. Kazide spotkanie to okazja nie tylko do
nauki, ale takze do budowania relacji, dzielenia sie pasja i wspdlnego tworzenia czego$§ wartoSciowego w przyjaznej
atmosferze. Dzigki temu uczestniczki bedg mogly rozwinaé swoje kompetencje, podnies¢ jako$¢ oferowanych potraw np.
na lokalnych wydarzeniach, a takze zyskaé nowe inspiracje do dalszego dziatania w swoich Srodowiskach.

Celem realizacji czterech zaplanowanych warsztatow jest podniesienie wiedzy i umiejgtnosci mieszkancow obszarow
wiejskich w zakresie rozpoznawania dzikich, jadalnych roslin wystgpujacych w najblizszym otoczeniu, produktow
[lokalnych oraz nowych technik przygotowywania potraw typu Finger Food z wykorzystaniem lokalnych skfadnikow.

Efektem warsztatéw bedzie nie tylko rozwdj kompetencji kulinarnych uczestnikéw, ale takze popularyzacja tradycyjnej
kuchni regionalnej poprzez wykorzystanie zdobytych przepisdéw podczas lokalnych wydarzen. Poprzez publikacje
dokumentacji fotograficznej z przeprowadzonych warsztatéw oraz wykorzystywanie sekretnych przepisow podczas
eventow zwigkszy sie zainteresowanie tematem kuchni regionalnej, produktami lokalnymi Krainy Rawki oraz jej obszarem|
turystycznym.

Rekrutacja, termin: sierpien-pazdziernik 2025

Na kazdy warsztat odbedzie si¢ otwarty nabor. Uczestniczki zostang zaproszone poprzez rozestanie wiadomosci e-mail do
lokalnych KGW oraz zamieszczenie informacji na stronie i Facebooku. Rekrutacja bedzie telefoniczna i mailowa, a liczy¢
si¢ bedzie kolejnosé zgloszen. W kazdym warsztacie wezmie udzial 15 osob.

Warsztat: ,,Dzika kuchnia — smaki natury Krainy Rawki”, miejsce: Studio Kulinarne ,,Ogrod Rézany”, Zarzecze,
Gmina Rawa Mazowiecka, termin: sierpien 2025

Pierwszy warsztat w ramach cyklu zostanie poswigcony odkrywaniu smakéw plynacych prosto z natury. Hastem
przewodnim warsztatu bedzie ,,Dzika kuchnia”, czyli kuchnia oparta na tym, co daje nam przyroda — jadalnych roslinach,
ziolach i kwiatach, ktére rosng tuz za progiem naszych doméw. Warsztat odbedzie si¢ w profesjonalnym studiu kulinarnym,
ktére jest w petni wyposazone. Warsztaty rozpoczna si¢ od spaceru edukacyjnego po okolicznych terenach lesnych i tgkach,
podczas ktérego uczestniczki nauczg sie rozpoznawaé dzikie roliny jadalne, dzikie ziota i kwiaty o wlasciwosciach
kulinarnych i zdrowotnych. Spacer bedzie jednoczesnie inspirujaca lekcja botaniki, zdrowego zywienia oraz refleksjg nad
|pogactwem lokalnej przyrody. Po powrocie z wyprawy uczestniczki wykorzystaja zebrane rodliny do przygotowania
prostych, sezonowych i kreatywnych dan. Podczas warsztatu poruszone zostang takze tematy zwigzane z naturalnym stylem
zycia, ekologicznym podejsciem do gotowania, sezonowoscia i powrotem do tradycji naszych przodkéw, ktdrzy w sposob
naturalny wykorzystywali to, co oferowala im przyroda. Warsztat ,,Dzika kuchnia” to doskonata okazja do obcowania
z naturg, zdobywania wiedzy w sposéb praktyczny i intuicyjny, ale przede wszystkim do budowania wspdlnoty opartej na
pasji, szacunku do przyrody i kulinarnych odkryciach.

Warsztat: ,, Tradycyjne smaki z pieca”, miejsce: Stary Wylezin, Gmina Kowiesy, termin: wrzesien 2025

[Drugi z planowanych warsztatow kulinarnych odbedzie si¢ w wyjatkowej scenerii —~ na swiezym powietrzu,
iw miejscowosci Stary Wylezin, na terenie, ktory zostal stworzony dzigki wsparciu ze $rodkow Urzgdu Marszatkowskiego.
Miejsce to wyposazone jest w plenerowy piec opalany drewnem, ktéry stanowi nie tylko praktyczne narzedzie pracy, ale
i ciekawy element edukacyjny, nawiazujacy do dawnych tradycji kulinarnych wsi t6dzkiej. Warsztat bedzie poSwigcony
przygotowywaniu regionalnych potraw z wykorzystaniem pieca, ze szczegdInym uwzglednieniem lokalnych sktadnikow

owocoéw, miodow i ziét. Te trzy elementy bedg motywem przewodnim calego spotkania. Uczestniczki poznaja ich walory
smakowe, wlasciwosci zdrowotne oraz mozliwosci zastosowania w r6znych odsfonach kulinarnych — od dan gléwnych,
przez pieczywo, az po stodkosci. Warsztat poprowadzi do$wiadczony edukator kulinarny, ktéry oprdcz instruktazu
praktycznego opowie o tradycjach wypieku chleba, znaczeniu piecow w wiejskiej kulturze oraz o tym, jak wspdtczesnie




mozna czerj)ac’ z dawnych metod przygotowywania potraw, nadajac im nowoczesny, estetyczny wymiar. Warsztat
w Starym Wylezinie to nie tylko okazja do zdobycia nowych umiejgtnosci, ale takze doswiadczenie wspdlnego dziatania
w pieknym otoczeniu przyrody, w atmosferze spokoju, zyczliwodci i inspiracji.

Warsztat: ,,Finger Food — lokalne przekaski na jeden kes”, miejsce: Studio Kulinarne ,,Ogréd Rézany”, Zarzecze,
‘Gmina Rawa Mazowiecka, termin: pazdziernik 2025

Trzeci warsztat to prawdziwa gratka dla osob, ktore chca rozwija¢ swoje umiejetnosci w zakresie tworzenia efektownych
i smacznych przekasek — idealnych na wydarzenia lokalne, pikniki, do stoisk promujacych kuchnie regionalna, ale tez na
rodzinne spotkania. Tematem przewodnim spotkania bedzie Finger Food, czyli drobne przekaski, ktére z tatwoscia mozna
zjeS¢ ,na raz” — bez koniecznosci uzywania sztuécoéw, a czesto nawet talerza. Cho¢ niewielkie, te mini-dania potrafia
zachwyci¢ smakiem, wygladem i kreatywnym podejsciem do sktadnikéw. Warsztat odbedzie si¢ w profesjonalnym studiu
kulinarnym, ktore jest w pelni wyposazone. Warsztaty rozpoczna si¢ od krotkiego wprowadzenia dotyczacego zasad
tworzenia Finger Food — estetyki podania, doboru koloréw i tekstur, a takze komponowania smakow na bazie lokalnych
i sezonowych produktdw, takich jak sery, warzywa, ziota, wedliny, jajka, miody czy pieczywo. Uczestniczki poznaja takze
tajniki cateringowego savoir-vivre’u, czyli jak przygotowaé stot na wydarzenie promujace lokalne dziedzictwo kulinarne,
Warsztat ,,Finger Food” to potaczenie estetyki, smaku i praktyki — idealna propozycja dla tych, ktérzy chea rozwijaé swoje
kulinarne pasje i promowa¢ lokalne dziedzictwo w nowoczesnej, przystepnej formie.

Na kazdym warsztacie uczestniczki zostang podzielone na male grupy i wspélnie przygotuja kilka potraw. Zajecia beda
okazja do praktycznego wykorzystania lokalnych i sezonowych produktéw, poznania ciekawych polaczen smakowych oraz
wymiany wiedzy i kulinarnych do§wiadczen. Zadbamy takze o estetyczna prezentacije dan, aby warsztat inspirowat rowniez
do dziatan promocyjnych podczas wydarzen lokalnych czy stoisk kulinarnych. Na zakonczenie warsztatéw odbedzie sig
degustacja przygotowanych potraw, podczas ktorej uczestniczki podziela si¢ swoimi wrazeniami oraz wezma udzial
w ,,wymianie przepiséw” — kazda z osob bedzie mogla przekazaé swoja autorska recepturg i zabra¢ do domu zestaw
przepisdéw stworzonych podczas warsztatu. Dzigki temu powstanie mini publikacja kulinarna (on-line), ktéra bedzie mogtal
by¢ wykorzystywana w dziataniach promujacych kuchnig regionalng wojewddztwa todzkiego i Krainy Rawki.

" Rodzaj zadania zawiera si¢ w zakresie zadan okreslonych w art. 4 ustawy z dnia 24 kwietnia 2003 r. o dzialalnosci pozytku
publicznego i o wolontariacie (Dz. U. z 2018 r. poz. 450, z p6ézn. zm.).
2 Termin realizacji zadania nie moze by¢ diuzszy niz 90 dni.



4. Opis zakladanych rezultatéw realizacji zadania publicznego

Planowany poziom osiggni¢cia . . 3
Nazwa reznltatu rezultatow (wartos¢ Spo§6b monl??rowilma‘refultat(m: /.i Fogto
informacji o osiggni¢eiu wskaznika
docelowa)
Listy uczestnikow, dokumentacja
Warsztaty kulinarne 3 fotograficzna
Liczba opublikowanych promocji | 5 ) Wydruki, screeny postdw, artykulow
projektu w mediach
Publikacja on-line z przepisami powstatymi i Publikacja w formacie PDF
L w ramach warsztatow

5. Krotka charakterystyka Oferenta, jego dowiadezenia w realizacji dziataii planowanych w ofercie oraz zasobiw, ktore beds|
wykorzystane w realizacji zadania

Stowarzyszenie Lokalna Grupa Dzialania ,,Kraina Rawki” zostalo powotane do zycia 10 marca 2006 roku. Powstalismy,
aby aktywizowa¢ spotecznoici lokalne do wspélnego dziatania na rzecz rozwoju obszarow wiejskich oraz poprawy
iakosci zycia mieszkaficow. Obecnie swoim zasiegiem obejmujemy dziesig¢ gmin: Biata Rawska, Cieladz, Rawa
Mazowiecka, miasto Rawa Mazowiecka, Regnéw, Sadkowice (powiat rawski), Kowiesy(powiat skierniewicki),
7Zelechlinek (powiat tomaszowski) oraz Puszcza Marianska i Wiskitki (powiat zyrardowski).

INadrzednym celem i misja LGD ,Kraina Rawki” jest poprawa jakoéci zycia na obszarach wiejskich. Wszystkie nasze
dziatania ukierunkowane sa na: rozwdj spolecznosci, promocj¢ regionu i wyréwnywanie szans. W szeregach LGD
Kraina Rawki” dziataja najbardziej aktywni liderzy z catego obszaru. Czlonkowie LGD ,,Kraina Rawki” reprezentuja
sektory: spoleczny, gospodarczy i publiczny. Sg wérdd nich réwniez mieszkarcy obszaru.

LLGD ,Kraina Rawki” dziata w ramach osi LEADER finansowanej z Europejskiego Funduszu Rolnego na Rzecz
Obszarow Wigjskich. Dokumentem zawierajacym cele, zadania oraz zasi¢g podejmowanych przedsigwzig¢ jest Lokalnz
Strategia Rozwoju. Dzigki funduszom z osi Leader jakimi dysponuje LGD ,,Kraina Rawki” powstaja m.in. nowe miejsc;j
pracy, place zabaw, silownie zewnetrzne i w petni wyposazone $wietlice wiejskie .

.GD ,Kraina Rawki” wspiera finansowo cenne inicjatywy lokalne. Jest to mozliwe dzigki dziataniu ,,Granty Krainy
Rawki” i,,Dzialaj Lokalnie”, ktore sg finansowane ze $rodkow wiasnych Stowarzyszenia. Zainteresowanie dziatalnoscia
L.GD , Kraina Rawki” nieustannie ro$nie, co $wiadczy o tym, ze jeste$my partnerem godnym zaufania, a aktywnosci przez
nas podejmowane odpowiadaja potrzebom naszych mieszkaficow.

Na biezaco wspolpracujemy z aktywnymi KGW z naszego obszaru — wspélorganizujac wydarzenia dotyczace lokalnych
kulinariéw np. ,,Biblioteka Samkéw” w 2024 roku, na ktére zaprosilismy Pascala Brodnickiego, ktéry w plenerze gotowal
potrawe z wykorzystaniem miejscowych jabtek. Realizowaliémy réwniez projekty wiasne np. ,,Moc Kobiet” adresowane
w szczegolnosci do kobiet.

Jako Lokalna Grupa Dziatania posiadamy duze do$wiadczenie w zakresie organizowania warsztatow o réznorodnej
tematyce oraz doswiadczenie w zakresie wzmacniania spoleczenstwa, aktywizacji i integracji spolecznej oraz
podtrzymywania i doskonalenia bogatego dziedzictwa kulturowego obszaru dzialania. Warto podkresli¢, iz jako
nadrzedny cel stawiamy sobie poprawe jakosci zycia na obszarach wiejskich.

Zasoby kadrowe

Stowarzyszenie LGD ,,Kraina Rawki” dysponuje stabilnym zapleczem kadrowym, umozliwiajacym skuteczng realizacjg
projektéw. Organem zarzadzajacym jest 11-osobowy Zarzad, natomiast biezaca dziafalnos¢ operacyjna wspierai
trzyosobowy zespot pracownikéw zatrudnionych w pelnym wymiarze etatu. Organizacja zrzesza 104 cztonkdw, sposrod
kt6rych okoto 30 aktywnie angazuje sie w dziatania wolontariackie, wspierajac realizacje projektéw i inicjatyw lokalnych.
Do realizacji projektu zostanie wybrany Koordynator posiadajacy dos$wiadczenie w zarzadzaniu projektami oraz
umiejetnosci w zakresie ksiegowosci i rozliczania srodkéw finansowych, a jego praca bedzie stanowi¢ wklad osobowy
w projekcie. Nasi wolontariusze posiadaja umiejetnosci w zakresie projektowania graficznego i promocji, co stanowi
istotne wsparcie przy stworzeniu publikacji on-line. W ramach wkiadu osobowego wolontariusz przygotuje publikacjg
on-line zawierajaca przepisy prezentowane podczas warsztatow, co pozwoli na dalsze promowanie dziedzictwa
kulinarnego regionu. Dodatkowo, w ramach wkladu osobowego przewidziano prace wolontariuszy zwigzanal
z organizacja warsztatu , Tradycyjne smaki z pieca”, w tym przygotowanie miejsca do przeprowadzenia zajg¢ oraz
posprzatanie po ich zakonczeniu.
Przewidywany wkiad osobowy: 1 700,00 z¢
Zasoby rzeczowe

LGD ,Kraina Rawki” dysponuje dobrze wyposazonym zapleczem rzeczowym, ktére umozliwia sprawng realizacjg
projektow i dziatan statutowych. Biuro organizacji miesci si¢ w dogodnej lokalizacji w Rawie Mazowieckiej, co ufatwiz
kontakt z mieszkancami oraz partnerami. Wyposazone jest w nowoczesny sprzet biurowy, w tym komputery, drukarkij




skanery oraz urzadzenia wielofunkcyjne, a takze posiada staly dostgp do Internetu, co zapewnia sprawng komunikacjg
i efektywne zarzadzanie dokumentacja.

Dodatkowo Stowarzyszenie posiada strone internetowa, ktora petni funkcj¢ informacyjng i promocyjna, umozliwiajac
mieszkaiicom i partnerom dostep do aktualnych informacji o dziatalnosci LGD. Aktywnie prowadzimy réwniez fanpage
na Facebooku oraz konto na Instagramie, dzieki czemu mozemy skutecznie dociera¢ do szerokiego grona odbiorcow,
informujgc o realizowanych projektach, wydarzeniach i inicjatywach. Nasze kanaty komunikacji pozwalaja na interakcje
z lokalng spoteczno$cia oraz budowanie zaangazowania mieszkancow w rozwdj regionu.

Zasoby finansowe

Stowarzyszenie LGD ,,Kraina Rawki” posiada stabilng sytuacje finansows, co pozwala na efektywna realizacje projektow
oraz zobowiazan wynikajacych z dziatalnoéci statutowej. Zrodtem dochodéw organizacii sa sktadki cztonkowskie, ktorel
zapewniaja biezace funkcjonowanie Stowarzyszenia, a takze $rodki pozyskiwane z dotacji oraz innych form wsparcial
finansowego, np. darowizn. Na koncie Stowarzyszenia znajduja si¢ zabezpieczone $rodki finansowe, ktére umozliwiajag
pokrycie wktadu wlasnego wymaganego przy realizacji projektéw. Dzigki odpowiedzialnemu zarzadzaniu budzetem
oraz wspolpracy z profesjonalnym biurem ksiegowym, zapewniamy pelng transparentno$é finansowa i zgodnosd
z obowigzujacymi przepisami. Nasza organizacja posiada doswiadczenie w zarzadzaniu $rodkami publicznymi oraz
projektami wspétfinansowanymi z réznych Zrédel, co stanowi dodatkowa gwarancje rzetelnej realizacji zobowigzan
finansowych.

Przewidywana suma Srodkéw finansowych spoza dotacji: 1 125,00 zi, w tym: Srodki finansowe wlasne w kwocie:
1 125,00 zi

'W celu zapewnienia racjonalnego i efektywnego wykorzystania $rodkéw publicznych przeprowadziliémy rozeznanie
cenowe dotyczace ushig niezbednych do realizacji projektu ,,Z Tradycja ku Przyszlosci — Warsztaty kulinarne dla
Spolecznosci Wiejskich”. Analiza cen rynkowych pozwolita na oszacowanie kosztow w sposéb realistyczny i adekwatny
do zakresu zaplanowanych dziatan, z zachowaniem wysokiej jako$ci merytorycznej i organizacyjnej wydarzen.

Do realizacji projektu zaangazowaliémy profesjonalnych edukatorow kulinarnych, ktorzy posiadajg doswiadczenie
'w pracy warsztatowej oraz wiedze z zakresu tradycyjnej kuchni regionalnej. Oprocz praktycznego przygotowywania
potraw, prowadzacy przekaza uczestniczkom réwniez cenna wiedz¢ zwigzang z lokalnym dziedzictwem kulinarnym,
technikami gotowania oraz $wiadomym podejsciem do zywienia. Koszty warsztatow zawieraja rowniez zakup
niezbednych produktéw spozywczych, ktdre s zapewniane przez prowadzacych — nie prowadziliémy odrgbnego
rozeznania cenowego w tym zakresie, poniewaz produkty te stanowia integralna czg$¢ kompleksowej ushugi edukacyjne;.

Dwa warsztaty odbeda sie w profesjonalnie wyposazonym studiu kulinarnym, ktére zapewni uczestnikom komfortowe
warunki pracy oraz odpowiednie zaplecze techniczne. Udato nam sig¢ uzyska¢ korzystng ceng wynajmu tego miejsca dzigki
'wspdlpracy z jego wiascicielkg — beneficjentka naszej Lokalnej Strategii Rozwoju na lata 2014-2020, ktéra otrzymata)
dofinansowanie na rozwoj dziatalnosci gospodarczej. Dzigki temu projekt zyskuje dodatkowy wymiar lokalnej
'wspdlpracy i wspierania przedsiebiorczosci, a jednoczesnie pozwala na optymalne wykorzystanie dostepnych srodkéw.

Dodatkowo, dla wszystkich uczestniczek warsztatow przewidziano fartuchy z napisem ,,Tak gotujemy w Lodzkim!”,
ktére bedg pamigtkg z wydarzenia oraz elementem budujacym jego tozsamo$¢. Fartuchy zostana uszyte przez lokalng
krawcows, co stanowi kolejny element wspierania lokalnych przedsigbiorcéw i aktywizacji spolecznosci.

Zaproponowane koszty sa zatem nie tylko realistyczne i rynkowo uzasadnione, ale réwniez wynikaja z dbatosci o jako$¢
oraz efektywno$é dziatan, co pozwoli na osiagni¢cie zatozonych celéw projektu przy zachowaniu transparentnosci
i gospodarnosci.

1V. Szacunkowa kalkulacja kosztow realizacji zadania publicznego

Lp. Rodzaj kosztu Wartosé Z dotacji Z innych
PLEN e
Zrédel

'Warsztat: ,.Dzika kuchnia — smaki 3690,00 3690.00 0.00

1. natury Krainy Rawki” — koszt
 |przeprowadzenia warsztatu

Warsztat: ,,Dzika kuchnia — smaki 800,00 800.00 0.00
2. natury Krainy Rawki” — wynajem studia

kulinarnego

Warsztat: ,.Finger Food — lokalne 2700,00 2700.00 0.00
3. iprzekaski na jeden kes” — koszt

przeprowadzenia warsztatu

Warsztat: ,,Finger Food — lokalne 800,00 800,00 0,00
4, przekgski na jeden kes” — wynajem

studia kulinarnego



‘ 5 |Warsztat: .. Tradycyjne smaki z pieca™— | 1800,00 1800,00 0,00
| koszt przeprowadzenia warsztatu
' Warsztat: ,,Tradycyjne smaki z pieca” — | 300,00 0.00 300.00
' 6 przygotowanie miejsca do
| ' przeprowadzenia warsztatow i |
posprzatanie |
7. \Zakup naczyn i srodkéw jednorazowych| 210,00 210,00 0,00
g \Zakup fartuchow z napisem ,, Tak 1125,00 0.00 1 125,00
) otujemy w Lodzkim!™ (45 szt. )
9 Przygotowanie publikacji on-line z 800,00 0.00 800,00
' przepisami
10. Koordynacja projektu 600,00 0,00 600,00
Suma wszystkich kosztow realizacji zadania 12 825,00 10 000,00 2 825,00

V. Oswiadczenia

Oswiadczam(-my), ze:

)]
2)
3)
4)

5)
6)
7)

WICEPREZES
LGD "Kraina Rawki™.....cc.......c..oomnenes Copl Data....Q\.‘

proponowane zadanie publiczne bedzie realizowane wylacznie w zakresie dzialalnosci pozytku publicznego oferenta(-téw;

pobieranie $wiadczen pienigznych bedzie si¢ odbywac wylacznie w ramach prowadzonej odplatnej dzialalno$ci pozytku publicznego;

oferent* / eferenei* skladajacy niniejsza ofert¢ nie zalega(-j3)* / zalega(§a)* z optacaniem naleznosci z tytulu zobowiazan podatkowych;
oferent* / oferenei* skladajacy niniejsza oferte nie zalega(-ja)* / zalega(-ja)* z optacaniem naleznosci z tytutu skladek na ubezpieczenia
spoleczne;

dane zawarte w czeéci II niniejszej oferty sa zgodne z Krajowym Rejestrem Sadowym* / inng-wilaseiwa-ewidenejg™;

wszystkie informacje podane w ofercie oraz zatacznikach sg zgodne z aktnalnym stanem prawnym i faktycznym;

w zakresic zwigzanym ze skladaniem ofert, w tym z gromadzeniem, przetwarzaniem i przekazywaniem danych osobowych, atakze
wprowadzaniem ich do systemow informatycznych, osoby, ktorych dotyczg te dane, ztozyly stosowne o$wiadczenia zgodnie z przepisami o
ochronie danych osobowych.

Czlonek Zarzadu

0( (podpis osoby upowaznionej lub podpisy
osob upowaznionych do skladania o$wiadczei

woli w imieniu oferentow)



