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1.

Zatacznik Nr 1 do SIWZ
Zatacznik Nr 1 do umowy

Szczeqgotowy Opis Przedmiotu Zamoéwienia

Swiadczenie ustug cateringowych dla Departamentu ds. Przedsigbiorczosci Urzedu
Marszatkowskiego Wojewédztwa Lodzkiego w 2016 roku

Przedmiotem zaméwienia jest swiadczenie ustug cateringowych dla Departamentu
ds. Przedsiebiorczosci Urzedu Marszatkowskiego Wojewddztwa todzkiego w 2016 roku
na terenie miasta todzi oraz na terenie wojewddztwa tédzkiego.

Poprzez swiadczenie ustug cateringowych Zamawiajgcy rozumie ustugi przygotowywania,
dostarczania i podawania wczesniej przygotowanych positkow zgodnie z obowigzujgcymi
w tym zakresie przepisami sanitarnymi oraz zgodnie z Zatgcznikiem nr 1 do umowy w
terminie  (dzieh, godzina) i miejscu, w ktorym bedzie odbywato/-a sie
spotkanie/konferencja.

. W skfad kazdej ustugi wchodzi: zapewnienie menu na poczestunek powitalny, 1 lub 2

przerwy kawowe z bufetem deserowym, bufet kanapkowy, bufet lunchowy wraz z
serwisem gastronomicznym kazdej z czesci cateringu.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo zamodwienia na potrzeby organizowanego
spotkania/konferencji np. wytgcznie przerwy kawowej albo bufetu lunchowego albo
kanapek, jak rowniez do okreslenia w zamowieniu potrzeb wykraczajgcych poza standard
lub ograniczonych (np. przerwa kawowa bez sokéw, bufet lunchowy z 1 daniem gtéwnym

itp.).

. Termin realizacji przedmiotu zaméwienia:

Swiadczenie ustug cateringowych odbywaé sie bedzie sukcesywnie od dnia zawarcia
umowy przez okres 12 miesiecy lub do wyczerpania $rodkéw finansowych
przeznaczonych na wykonanie zamowienia.

. Ustugi cateringowe bedg swiadczone przez Wykonawce w oparciu o poszczegdlne

Zlecenia Zamawiajgcego w ramach organizowanych przez Zamawiajgcego
spotkan/konferencji. W jednym terminie moze odbywaC sie wiecej niz jedno
spotkanie/konferencja.

Menu na poszczegolne spotkania bedzie ustalone kazdorazowo na podstawie
zamowienia sktadanego przez Zamawiajgcego.

. Zlecenia na realizacje konkretnej ustugi bedg sktadane na adres wskazany przez

Wykonawce najpozniej na 3 dni przed planowanym wykonaniem ustugi w formie
elektronicznej (e-mail) przez kazdorazowo wyznaczonych pracownikéw Departamentu ds.
Przedsiebiorczosci w zaleznosci od wydziatu organizujgcego wydarzenie.

Zlecenia bedg zawieraly: termin, godziny $wiadczenia  ustugi, miejsce
spotkania/konferencji, rodzaj i ilos¢ zamawianych produktéw na osobe, doktadna liczbe
positkéw oraz liczbe oséb przewidzianych na spotkaniu/konferencji.

. Ustuga powinna zosta¢ wykonana odpowiednio do wymogow okreslonych ponizej:

Poczestunek powitalny — w formie szwedzkiego stotu, w menu:
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o przygotowanie swiezo parzonej gorgcej kawy (arabica 100%) z ekspresu lub
zaparzacza, herbaty (3 rodzaje herbat w torebkach, wysokogatunkowa), cukier w
saszetkach, plastry swiezej cytryny do herbaty, Smietanka do kawy, woda mineralna
butelkowana niegazowana i gazowana,

e 2 rodzaje ciasteczek bankietowych w bibutkach,

e 2 rodzaje kruchych ciasteczek.

Przerwa kawowa:

o przygotowanie swiezo parzonej gorgcej kawy (100% arabica) z ekspresu lub
zaparzacza, herbaty (3 rodzaje herbat w torebkach, wysokogatunkowa), cukier w
saszetkach, plastry sSwiezej cytryny, $mietanka do kawy, woda mineralna
butelkowana niegazowana i gazowana,

o 3 rodzaje sokoéow (naturalny 100% ttoczony Ilub 2z zageszczonego soku,
pasteryzowany, bez dodatku cukru, konserwantow i sztucznych barwnikow),

e 2 rodzaje ciast krojonych,

e 2 rodzaje ciasteczek bankietowych w bibutkach,

e 2 rodzaje kruchych ciasteczek.

Przerwa kanapkowa w formie bufetu szwedzkiego:

e przygotowanie swiezo parzonej gorgcej kawy z ekspresu lub zaparzacza, herbaty (3
rodzaje herbat w torebkach, wysokogatunkowa), cukier w saszetkach, plastry swiezej
cytryny do herbaty, Smietanka do kawy, woda mineralna butelkowana niegazowana i
gazowana,

e 3 rodzaje sokéw (naturalny 100% ttoczony lub z zageszczonego soku, pasteryzowany, bez
dodatku cukru, konserwantéw i sztucznych barwnikéw),

e 2 rodzaje ciasteczek bankietowych w bibutkach,

e 3 rodzaje kanapek:

— kanapki z tososiem,
— kanapki z szynka,
— kanapki z z6ttym serem,

Przerwa lunchowa w formie bufetu szwedzkiego skladajgca sie z zupy, dania gtéwnego

miesnego, dania gtéwnego rybnego lub dania gtdwnego macznego:

o 2 rodzaje zup do wyboru/osobe,

e 2 dania gtéwne do wyboru/osobe,

o 2 rodzaje dodatkéw skrobiowych/osobe,

e dodatki warzywne,

e napoje: Swiezo parzona kawa oraz herbata, woda mineralna gazowana i
niegazowana, soki owocowe.

Serwis gastronomiczny:

e odpowiednia liczba oséb do obstugi cateringowej,

e serwis gastronomiczny (przygotowanie, nakrycie stoldw — obrusy materiatowe,
serwetki papierowe podawane w serwetnikach, zastawa ceramiczna lub porcelanowa
i szklana, sztuéce platerowe oraz sprzatanie).

7. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo kontroli jakosci i ilosci produktow przez
wytypowanych pracownikow Zamawiajgcego.
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8. Zamawiajgcy dokona kazdorazowo przed rozpoczeciem spotkania odbioru ilosci
i jakosci produktéw oraz przygotowania ustugi cateringowej potwierdzonego protokotem
odbioru wstepnego (zatgcznik nr 3 do umowy). Po zakonczeniu catosci ustugi,
swiadczonej w danym terminie, Zamawiajgcy dokona jej odbioru na podstawie protokotu
odbioru koncowego (zatgcznik nr 4 do umowy) przez osoby upowaznione w umowie,
zgodnie z § 2, ust.13.

9. Wykonawca zobowigzany jest do pozostawienia Zamawiajgcemu i dostarczenia ich pod
wskazany przez Zamawiajgcego adres na terenie todzi nieskonsumowanych
nieotwartych napojow butelkowanych oraz produktéow niezuzytych o diugim terminie
przydatnosci do spozycia (np. herbat, sokéw, paczek ciastek, mleka).

10. Wykonawca zobowigzany jest do zapakowania na zyczenie Zamawiajgcego w
jednorazowe opakowania nieskonsumowanych produktéw i dostarczenie ich pod
wskazany przez Zamawiajgcego adres na terenie Lodzi.



