Umowanr ................ IROW/2026

Zawarta w todziw dniu ..................... 2026 r. pomiedzy:
Wojewoédztwem tLédzkim, z siedzibg przy al. Pitsudskiego 8, 90-051 w todzi, reprezentowanym

przez Zarzad Wojewddztwa tédzkiego, w imieniu ktérego dziataja:

zwanym w dalszej tresci umowy Wykonawca

Strony os$wiadczajg, ze niniejsza umowa zostalta zawarta bez stosowania ustawy z dnia
11 wrzesnia 2019 r. — Prawo zamowien publicznych, zgodnie z art. 2 ust. 1 pkt 1 w zwigzku z art.
30 ust. 4.

§1

1. Przedmiotem umowy jest kompleksowa ustuga polegajgca na organizaciji i realizacji cyklu trzech
spotkan branzowych pn. £ 6dzkie na Talerzu — Kulinarny Most — od rozmowy do biznesu: spotka-
nia branzy HoReCa z lokalnymi producentami” (dalej: ,Spotkania”), a takze realizacja dziatan to-
warzyszacych, zgodnie ze Szczegotowym Opisem Przedmiotu Zamowienia (dalej: ,SOPZ”), sta-
nowigcym Zatgcznik nr 1 do niniejszej umowy i jej integralng czesc.

2. Spotkania beda realizowane w formule stacjonarnej na terenie wojewodztwa t6dzkiego, poza
granicami administracyjnymi miasta todzi, w trzech réznych lokalizacjach, zgodnie
z wymaganiami okreslonymi w SOPZ.

3. Cykl trzech Spotkan zostanie zrealizowany najpézniej do dnia 31 pazdziernika 2026 r., przy czym
kazde ze Spotkan odbedzie sie w odrebnym terminie uzgodnionym pomiedzy Stronami po za-
warciu umowy. Termin pierwszego Spotkania zostanie uzgodniony niezwtocznie po zawarciu
umowy. W odniesieniu do drugiego i trzeciego Spotkania Zamawiajacy przekaze Wykonawcy
proponowany termin nie pozniej niz na 21 dni kalendarzowych przed jego planowang realizacja,

Termin uznaje sie za uzgodniony z chwilg jego potwierdzenia przez Wykonawce.



4. Kazde Spotkanie bedzie miato charakter wydarzenia jednodniowego i bedzie realizowane
w przedziale godzinowym 8:00-14:00, przy czym czas trwania Spotkania wynosi okoto 4 godzin
zegarowych. Doktadne godziny rozpoczecia i zakonczenia kazdego Spotkania oraz harmono-
gram godzinowy, w tym czas rejestracji uczestnikow i kolejnos¢ elementéw programowych, zo-
stang opracowane przez Wykonawce [ przedstawione Zamawiajgcemu

do akceptacji przed realizacjg danego Spotkania.

§2

1. Wykonawca zobowigzuje sie do biezgcego konsultowania planowanych czynnosci poprzedzajg-
cych realizacje Spotkan oraz do prawidtowej i starannej realizacji Spotkan zgodnie z SOPZ, w
tym w szczegdlnosci do:

1) zapewnienia kompleksowej organizacji i koordynacji wszystkich dziatan zwigzanych
z przygotowaniem i przebiegiem Spotkan, w tym dziatarh personelu oraz ewentualnych pod-
wykonawcéw, z zachowaniem wymogéw sanitarnych, BHP, ppoz. oraz dostepnoéci
dla oséb ze szczegbinymi potrzebami;

2) przedstawienia Zamawiajgcemu do akceptacji propozycji trzech obiektow (po jednym
dla kazdego Spotkania) zgodnych z wymaganiami SOPZ, wraz z opisem spetnienia wyma-
gan. Realizacja Spotkania w danym obiekcie wymaga uprzedniego zatwierdzenia przez Za-
mawiajgcego;

3) zapewnienia kompleksowej ustugi gastronomicznej, obejmujgcej serwis kawowy
z poczestunkiem dostepny przez caty czas trwania Spotkania oraz przygotowanie i serwis 4-
czesciowego menu degustacyjnego wraz z jego omowieniem przez szefa kuchni, zgodnie z
wymaganiami SOPZ;

4) zapewnienia obsady merytorycznej i realizacyjnej Spotkania, w tym w szczegoélnosci: eks-
perta prowadzgcego czes¢ merytoryczng, osoby prowadzacej/moderatora, osoby prowa-
dzgcej element szkoleniowy food and wine pairing, szefa kuchni wraz z zespotem oraz per-
sonelu serwisowego i technicznego;

5) przygotowania punktu rejestracyjnego na miejscu realizacji Spotkania (w szczegdlnosci sta-
nowiska recepcyjnego i oznakowania) oraz zapewnienia narzedzi do rejestracji. Rekrutacje
uczestnikéw prowadzi Wykonawca zgodnie z SOPZ, natomiast obstuge rejestracji uczestni-
kow w miejscu realizacji Spotkania zapewnia Zamawiajacy;

6) zapewnienia udziatu co najmniej 10 producentéw lokalnych w ramach kazdego Spotkania
oraz organizacji strefy ekspozycyjnej i rozméw B2B, zgodnie z SOPZ;

7) realizacji dziatan informacyjno-promocyjnych, w tym obstugi fotograficznej kazdego Spotka-
nia, przygotowania materiatébw komunikacyjnych (przed/w trakcie/po Spotkaniu) oraz wyko-
nania relacji podsumowujgcej cykl trzech Spotkan w formie materiatlu wideo, zgodnie
z SOPZ;

8) wykonania i dostarczenia jednego dwustronnego roll-upu zgodnie ze specyfikacjg okreslong

w SOPZ, w tym przygotowania wizualizacji do akceptacji Zamawiajgcego oraz dostarczenia



roll-upu do siedziby Zamawiajgcego najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem pierwszego
Spotkania,

9) przygotowania raportu podsumowujgcego realizacje cyklu Spotkan oraz dostarczenia go Za
mawiajgcemu w wersji elektronicznej nie pdzniej niz 10 dni roboczych po zakonczeniu
wszystkich Spotkan. Do raportu nalezy dotgczy¢é co najmniej: prezentacje multimedialne,
materiaty informacyjno-promocyjne przygotowane dla kazdego Spotkania, w tym dokumen-
tacje fotograficzng z kazdego Spotkania oraz relacje podsumowujgcg cykl trzech Spotkan w
formie materiatu wideo,

10) biezgcej wspotpracy z Zamawiajgcym, konsultowania kluczowych elementéw realizacji Spo-
tkan (w szczegodlnosci: obiektéw, uktadu stref, harmonogramu, menu, oznakowania
i materiatdow) oraz uwzgledniania uwag Zamawiajgcego;

11) niezwlocznego informowania Zamawiajgcego o wszelkich problemach i ryzykach zwigza-
nych z realizacjg Spotkah oraz podejmowania dziatarh zmierzajgcych do ich usuniecia.

Wykonawca zobowigzuje sie do wykonania przedmiotu umowy z nalezytg starannoscig, zgodnie

z wymaganiami okreslonymi w SOPZ, zasadami wiedzy technicznej i organizacyjnej oraz obo-

wigzujgcymi przepisami prawa.

Wykonawca oswiadcza, ze:

1) posiada wiedze, doswiadczenie oraz potencjat niezbedny do realizacji przedmiotu umowy,

2) osoby, ktérymi postuguje sie przy wykonywaniu umowy, posiadajg odpowiednie kwalifikacje
i doswiadczenie,

3) ponosi petng odpowiedzialno$¢ za dziatania i zaniechania oséb, ktérymi postuguje sie przy
realizacji umowy.

Zmiana kluczowych os6b zaangazowanych w realizacje czesci merytorycznej (w szczegoélnosci
eksperta prowadzacego czes¢ merytoryczng, moderatora Spotkania, osoby prowadzacej ele-
ment szkoleniowy food and wine pairing oraz szefa kuchni) wymaga uprzedniej akceptacji Zama-
wiajgcego. Wykonawca zapewni osobe o rownowaznych kwalifikacjach i doswiadczeniu. Wyko-
nawca poinformuje Zamawiajacego o koniecznosci zmiany niezwtocznie, wskazujgc osobe za-
stepczg wraz z opisem jej kwalifikacji i doswiadczenia.

Korespondencja mailowa miedzy Wykonawcg a Zamawiajgcym prowadzona bedzie na adres:

1) ze strony Zamawiajgcego:

2) ze strony Wykonawcy:

Za dzien wykonania przedmiotu umowy uznaje sie dzien przekazania kompletu materiatéw
wolnych od wad oraz roll-upu wykonanego zgodnie z SOPZ.

§3



10.

Za wykonanie przedmiotu umowy, o ktérym mowa w § 1 i § 2 Zamawiajgcy zobowigzuje sie
zaptaci¢ Wykonawcy wynagrodzenie w WySOKOSCI: .........cocovviiiiiiiiinnninennn. brutto (stownie:
.................................... 00/100 brutto), w tym podatek VAT zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami prawa.

W kwocie, o ktérej mowa w ust. 1, zawarte jest wynagrodzenie obejmuje rowniez udzielenie
licencji do wszystkich Utworow, o ktérych mowa w §7"w wysokoscCi .................... brutto
(stownie brutto ............coooiin, 00/100), w tym podatek VAT zgodnie z obowigzujgcymi
przepisami oraz kwota za opracowanie projektu graficznego, wykonanie i dostarczenie
dwustronnego  roll-upu W WysOoKoSCi  .....iiiiiiennl. brutto  (stownie brutto
............................... 00/100), w tym podatek VAT zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.
Zamawiajgcy zobowigzuje sie do zaptaty wynagrodzenia za wykonanie przedmiotu umowy

na podstawie prawidtowo wystawionej faktury dla:

Nabywca: Wojewodztwo todzkie, al. Pitsudskiego 8, 90-051 £6dz, NIP: 725-17-39-344,
Odbiorca: Urzad Marszatkowski Wojewodztwa Lédzkiego, al. Pitsudskiego 8, 90-051 £6dz, NIP:
725-17-08-148 wraz ze wskazaniem numeru umowy, ktérej dotyczy wystawiona faktura

w ciggu 21 dni od daty dostarczenia do siedziby Zamawiajgcego. Ptatno$¢ zostanie dokonana
przelewem na rachunek bankowy Wykonawcy wskazany na fakturze.

Za dzien zapfaty przyjmuje sie dzien obcigzenia rachunku bankowego Zamawiajgcego.
Wykonawca nie moze przenies¢ swoich wierzytelnosci na osobe trzecia.

Dopuszcza sie wystawienie przez Wykonawce faktury w formie elektronicznej
oraz przesytanie drogg elektroniczng faktury wystawionej w formie papierowej. Faktury moga
by¢ dostarczane do Zamawiajgcego na adres faktury@lodzkie.pl lub poprzez System
E-DORECZENIA.

Dopuszcza sie wystawienie ustrukturyzowanej faktury elektronicznej zgodnie z ustawg z dnia

9 listopada 2018 r. o elektronicznym fakturowaniu w zaméwieniach publicznych, koncesjach
na roboty budowlane lub ustugi oraz partnerstwie publiczno-prywatnym, faktury powinny by¢
przestane za posrednictwem Platformy Elektronicznego Fakturowania (PEF), dane skrzynki:
Wojewddztwo todzkie / Identyfikator Podatkowy/numer PEPPOL: PL 7251739344.

W przypadku wystawienia faktur ustrukturyzowanych za posrednictwem Krajowego Systemu
e-Faktur (KSeF), dane nabywcy nalezy umieszczaé¢ w polu ,Podmiot2”, natomiast dane odbiorcy
—w polu ,Podmiot3” (rola ,8”).

W przypadku, gdy wskazany przez Wykonawce rachunek bankowy, na ktory ma nastgpi¢
zaptata wynagrodzenia, nie widnieje w wykazie podmiotéw zarejestrowanych jako podatnicy
VAT, niezarejestrowanych oraz wykreslonych i przywréconych do rejestru VAT, Zamawiajgcemu
przystuguje prawo wstrzymania zaptaty wynagrodzenia do czasu uzyskania wpisu tego rachunku
bankowego do przedmiotowego wykazu lub wskazania nowego rachunku bankowego
ujawnionego w ww. wykazie.

Okres do czasu uzyskania przez Wykonawce wpisu rachunku bankowego do przedmiotowego

wykazu i przekazania informacji zamawiajgcemu lub wskazania zamawiajagcemu nowego


mailto:faktury@lodzkie.pl

11.

rachunku bankowego ujawnionego w ww. wykazie nie jest traktowany jako opdznienie
zamawiajgcego w zapfacie naleznego wynagrodzenia i w takim przypadku nie bedg naliczane za
ten okres odsetki ustawowe za opdznienie.

Wynagrodzenie obejmuje wszelkie wydatki Wykonawcy zwigzane z wykonaniem umowy.

Wykonawca nie jest uprawniony do zadania zaliczki na wydatki.

§4

Wykonawca ponosi odpowiedzialnosé¢ za dziatania i zaniechania o0sob trzecich, ktorymi
postuguije sie przy wykonaniu przedmiotu umowy, w tym personelu, ekspertéw, prelegentéw oraz
podwykonawcéw, jak za dziatania wtasne.

Wykonawca zobowigzany jest do zrealizowania przedmiotu umowy w sposéb zapewniajgcy
dostepnosé osobom ze szczegdlnymi potrzebami w rozumieniu ustawy z dnia 19 lipca 2019 r.
0 zapewnianiu dostepnosci osobom ze szczegdlnymi potrzebami. W tym celu Wykonawca
zobowigzuje sie zastosowacé racjonalne usprawnienia, o ktérych mowa w art. 6 ww. ustawy,
rozumiane jako konieczne i odpowiednie zmiany i dostosowania, nienaktadajgce
nieproporcjonalnego lub nadmiernego obcigzenia, umozliwiajgce osobom ze szczegdolnymi
potrzebami udziat w Spotkaniach. W przypadku materiatébw audiowizualnych oraz
elektronicznych Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia ich dostepnosci cyfrowej
w zakresie adekwatnym do charakteru materiatu.

Zamawiajgcy informuje, ze administratorem danych osobowych przetwarzanych w zwigzku
z zawarciem i realizacjg niniejszej umowy jest Zarzad Wojewddztwa t.odzkiego. Szczegotowe
informacje dotyczace przetwarzania danych osobowych zawarte sg w Zatgczniku nr 2
do umowy.

Wykonawca zobowigzany jest do przestrzegania przepisow prawa w zakresie ochrony danych
osobowych, w szczegoélnosci przepiséw RODO, oraz do spetnienia obowigzku informacyjnego w
imieniu Zamawiajgcego wobec oséb, z ktérych pomocg wykonuje umowe, a takze oséb, ktérym
wykonanie umowy powierza.

Wykonawca zobowigzany jest do przekazania w imieniu Zamawiajgcego klauzuli informacyjne;,
stanowigcej Zatgcznik nr 2 do niniejszej umowy, osobom uczestniczgcym w realizacji przedmiotu
umowy po stronie Wykonawcy oraz osobom uczestniczagcym w Spotkaniach, jezeli obowigzek
taki wynika z przepiséw prawa.

Wykonawca o$wiadcza, ze nie podlega wykluczeniu z postepowania o udzielenie zamodwienia
publicznego na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 1-3 w zwigzku z art. 7 ust. 8 ustawy z dnia 13 kwietnia
2022 r. 0 szczegolnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine

oraz stuzgcych ochronie bezpieczerstwa narodowego (Dz. U. z 2025 r. poz. 514).

§5



1. W przypadku niezrealizowania przez Wykonawce Spotkan w terminach uzgodnionych w sposéb
opisany w § 1 ust. 3—4, Zamawiajgcy moze odstgpi¢ od umowy w catosci lub w czesci w terminie
30 dni od dnia, w ktérym dane Spotkanie miato zosta¢ zrealizowane.

2. Strony zgodnie ustalajg, ze termin do odstgpienia bedzie uznany za zachowany, w razie gdy
Zamawiajgcy w tym terminie wysle oswiadczenie o odstgpieniu od umowy w formie

dokumentowe;j.

§6

1. W razie odstgpienia od umowy przez ktérgkolwiek ze Stron z przyczyn lezacych po stronie Wyko
nawcy, Wykonawca zaptaci Zamawiajgcemu kare umowng w wysokosci 25% tacznego wynagro-
dzenia brutto, o ktérym mowa w § 3 ust. 1.

2. Zamawiajgcy moze dochodzi¢ odszkodowania przewyzszajgcego wysokosé zastrzezonych kar
umownych na zasadach ogdlnych.

3. Kara umowna ptatna bedzie w terminie 14 dni od dnia doreczenia Wykonawcy noty obcigzenio-
wej.

4. Naliczona przez Zamawiajgcego kara moze by¢ potrgcona z wszelkimi wierzytelno$ciami Wyko-

nawcy w stosunku do Zamawiajgcego, zgodnie z obowigzujgcymi przepisami.

§7

1. W ramach wynagrodzenia, o ktérym mowa w § 3 ust. 1, Wykonawca udziela Zamawiajgcemu
niewytgcznej, nieodptatnej licencji do wszelkich materiatébw powstatych w zwigzku z realizacjg
przedmiotu umowy, w tym w szczegdlnosci do materiatdéw informacyjno-promocyjnych, przez
ktére rozumie sie:

1) dokumentacje fotograficzng z kazdego Spotkania,

2) relacje podsumowujgca cykl trzech Spotkan w formie materiatu wideo,

3) materiaty graficzne i komunikacyjne wykorzystywane przed, w trakcie i po Spotkaniach, w
tym projekty graficzne materiatéw promocyjnych (w szczegdlnosci projekt graficzny roll-upu),

4) prezentacje multimedialne przygotowane na potrzeby czesci merytorycznej Spotkan,

- dalej tgcznie zwane jako ,Utwory”.

2. Licencja zostaje udzielona bez ograniczen czasowych i terytorialnych, z chwilg przekazania
Zamawiajgcemu Utwordw.

3. Licencja obejmuje nastepujgce pola eksploataciji:

1) w zakresie utrwalania i zwielokrotniania — wytwarzanie dowolng technikg egzemplarzy
Utwordw, w tym technikg drukarska, reprograficzng, zapisu magnetycznego oraz technikg
cyfrowa,

2) wprowadzanie do pamieci komputera, serwerdw oraz sieci informatycznych, w tym Internetu,



3) publikacje i rozpowszechnianie na stronach internetowych, portalach informacyjnych oraz
w mediach spotecznosciowych Zamawiajgcego,

4) publiczne udostepnianie Utworéw w taki sposob, aby kazdy mogt mie¢ do nich dostep
W miejscu i czasie przez siebie wybranym,

5) wykorzystanie w materiatach informacyjnych, edukacyjnych i promocyjnych, w tym
drukowanych, audiowizualnych i multimedialnych,

6) prezentowanie podczas konferencji, wydarzen, szkolen i spotkan,

7) wprowadzanie do obrotu, uzyczanie oraz nieodptatne przekazywanie egzemplarzy Utworow.

Zamawiajgcy ma prawo do dokonywania opracowan Utworow, w tym wykonywania skrotow i

innych modyfikacji, tgczenia z innymi utworami oraz korzystania z Utworéw w czesciach, a nadto

Wykonawca przenosi na Zamawiajgcego prawo do udzielania zgody na wykonywanie praw

zaleznych do Utworow.

Zamawiajgcy ma prawo udzielania dalszych licencji (sublicencji) podmiotom wspétpracujacym, w

szczegoblnosci jednostkom organizacyjnym Wojewddztwa tédzkiego, instytucjom publicznym

oraz partnerom projektow.

Wykonawca oswiadcza, ze:

1) przystuguja mu autorskie prawa majgtkowe do Utworéw lub posiada prawo do ich
udostepnienia Zamawiajgcemu,

2) Utwory sg wolne od wad prawnych i nie naruszajg praw osob trzecich, w tym praw
do wizerunku.

Wykonawca zobowigzuje sie do uzyskania od osob biorgcych udziat w realizacji Spotkan

(w szczegolnoéci prelegentdw, prowadzacych, fotograféw oraz oséb utrwalonych na materiatach

fotograficznych i filmowych) zgéd na wykorzystanie wizerunku oraz praw do wykorzystania

materiatow w zakresie okreslonym w niniejszym paragrafie.

§8

Spory wynikte na tle realizacji niniejszej umowy bedzie rozstrzygat sad powszechny wiasciwy
miejscowo dla siedziby Zamawiajgcego.

W sprawach nieuregulowanych niniejszg umowg bedg mialy zastosowanie przepisy Kodeksu
Cywilnego.

Wszelkie zmiany w niniejszej umowie wymagajg formy pisemnej pod rygorem niewaznosci.
Umowe sporzgdzono w trzech jednobrzmigcych egzemplarzach, jeden dla Wykonawcy i dwa

dla Zamawiajgcego.



§9

Integralng czes¢ umowy stanowia:

1. Zatgcznik nr 1 — Szczegdtowy Opis Przedmiotu Zaméwienia
Zatgcznik nr 2 - Informacja o warunkach przetwarzania danych osobowych
Zatgcznik nr 3 - Oswiadczenie Wykonawcy o niepodleganiu wykluczeniu z postepowania
na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 1-3 ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach
w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraing oraz stuzgcych ochronie bezpieczen-

stwa narodowego

ZAMAWIAJACY WYKONAWCA



Zatgcznik nr 1 do umowy

Szczegotowy Opis Przedmiotu Zamowienia

Ustuga organizacji i realizacji cyklu trzech spotkan branzowych pn. ,tédzkie na Talerzu —

Kulinarny Most — od rozmowy do biznesu: spotkania branzy HoReCa z lokalnymi producentami”.

I.  INFORMACJE OGOLNE

1. Przedmiot zamdéwienia
Przedmiotem zamowienia jest ustuga polegajgca na kompleksowej organizacji i realizacji cyklu
trzech odrebnych spotkan branzowych w formule $niadan warsztatowo-szkoleniowych ($niadan
biznesowych), realizowanych stacjonarnie na terenie wojewddztwa tédzkiego, pn. ,todzkie
na Talerzu — Kulinarny Most — od rozmowy do biznesu: spotkania branzy HoReCa z lokalnymi
producentami”, zwanych dalej ,Spotkaniami”. Spotkania sg skierowane do przedstawicieli branzy
hotelarskiej, cateringowej i gastronomicznej (HoReCa), lokalnych producentéw zywnosci
z wojewodztwa tédzkiego.
Spotkania majg charakter merytoryczno-wdrozeniowy i sg ukierunkowane na praktyczne
wykorzystanie produktow lokalnych w gastronomii oraz rozwdj wspotpracy pomiedzy producentami
a sektorem HoReCa, w tym w ramach krétkich fancuchéw dostaw.
Kazde Spotkanie obejmuje co najmnie;j:
e czes¢ merytoryczng (wykfad ekspercki),
e 4-czesciowe menu degustacyjne oparte na produktach lokalnych,
e element szkoleniowy typu food and wine pairing (dot. wyzej wymienionego menu),
¢ moderowang czes¢ networkingowg B2B,

e prezentacje producentéw lokalnych.

2. Cele przedsiewziecia
Spotkania ukierunkowane sg na:
e wzmocnienie wspétpracy pomiedzy producentami lokalnej zywnosci i branzg HoReCa,
e prezentacje produktéw lokalnych i ich zastosowania w praktyce gastronomicznej,
e upowszechnienie wiedzy dotyczgcej krotkich fancuchéw dostaw oraz modeli kooperaciji,
e stworzenie warunkéw do budowania relacji biznesowych B2B,
e przekazanie uczestnikom wiedzy operacyjnej dotyczacej wdrazania produktow lokalnych
do oferty gastronomicznej,
e budowe oferty turystyki kulinarnej opartej na lokalnych produktach wykorzystywanych w branzy

gastronomiczne;j.



3. Nazwa

Nazwa operacji: ,L6dzkie na Talerzu — Kulinarny Most — od rozmowy do biznesu: spotkania branzy

HoReCa z lokalnymi producentami”, dalej zwana: ,Spotkaniami”.

ZALOZENIA ORGANIZACYJNE SPOTKAN

Zamoéwienie ma charakter kompleksowy. Wykonawca odpowiada za przygotowanie, organizacje
i realizacje trzech Spotkan oraz za zapewnienie wszystkich zasobdw i czynno$ci niezbednych
do ich prawidtowego przeprowadzenia, zgodnie z niniejszym SOPZ, przepisami powszechnie
obowigzujgcego prawa oraz zasadami gospodarowania srodkami publicznymi. Realizacja
zamoéwienia odbywa sie w Scistej wspdtpracy z Zamawiajgcym — w szczegolnosci w zakresie
konsultacji merytorycznych i organizacyjnych — przy czym uzgodnienia i akceptacje Zamawiajgcego
dotyczg rozwigzan kluczowych (m.in. wyboru obiektéw, gdzie odbedg sie Spotkania, koncepciji
rozmieszczenia stref, harmonogramu, menu, pakietu materiatdw i rozwigzan oznakowania),
natomiast odpowiedzialnos¢ za nalezytg realizacje pozostaje po stronie Wykonawcy.

Wykonawca ponosi petng odpowiedzialno$¢ za koordynacje wszystkich elementéw zamodwienia,
w tym dziatan osob, ekspertdéw, prelegentéw, personelu oraz ewentualnych podwykonawcow,
ktéorymi postuguje sie przy realizacji zaméwienia — jak za dziatania wiasne. Wykonawca
zobowigzany jest do zapewnienia ciggtosci realizacji, gotowosci operacyjnej, rozwigzan awaryjnych
oraz utrzymania standardu organizacyjnego i jakosciowego na poziomie adekwatnym

do wydarzenia branzowego.

Organizacja cyklu spotkan i zasady wspétpracy Stron

Wykonawca zapewni kompleksowg organizacje cyklu trzech Spotkan, obejmujgcg co najmniej:
planowanie, koordynacje, komunikacje roboczg z Zamawiajgcym, przygotowanie harmonograméw,
scenariuszy oraz biezgcy nadzér nad realizacjs.

Wykonawca zapewnia ptynny przebieg Spotkan, realizacje zgodnie z programem oraz zgodnos¢
Z przepisami prawa, w tym — w razie potrzeby — uzyskanie wymaganych uzgodnien i spetnienie
wymogow sanitarnych oraz BHP wilasciwych dla realizacji ustugi oraz zgodnie z wymogami
dostepnosci dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami.

Akceptacji Zamawiajgcego wymagajg w szczegolnosci: wybor obiektéw, program i scenariusz
Spotkan (w tym harmonogram godzinowy), menu degustacyjne oraz koncepcja i ukfad stref
funkcjonalnych, a takze projekty materiatow informacyjno-promocyjnych i oznakowania (w tym roll-
up). Brak akceptacji Zamawiajgcego dla ktéregokolwiek z ww. elementéw skutkuje obowigzkiem

przedstawienia przez Wykonawce propozycji alternatywne;.

Termin realizacji cyklu
Cykl trzech Spotkan musi zosta¢ zrealizowany najp6zniej do dnia 31 pazdziernika 2026 r.
Kazde Spotkanie odbedzie sie w innym terminie, uzgodnionym pomiedzy Stronami po zawarciu

umowy.



Czas trwania Spotkan

Kazde Spotkanie bedzie realizowane w wymiarze ok. 4 godzin zegarowych (czes¢ merytoryczna,
elementy kulinarno-degustacyjne, networking oraz elementy organizacyjne). Spotkania bedg
realizowane w przedziale godzinowym 8:00-14:00, przy czym doktadne godziny rozpoczecia
i zakohczenia kazdego Spotkania zostang kazdorazowo uzgodnione pomiedzy Stronami na etapie
przygotowania danego Spotkania, z uwzglednieniem dostepno$ci obiektu i optymalnych warunkow
udziatu dla uczestnikéw. Szczegotowy harmonogram godzinowy (w tym czas rejestracji i elementy

organizacyjne) Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu do akceptaciji.

Grupa docelowa

Uczestnikami Spotkan bedg przedstawiciele branzy HoReCa oraz lokalni producenci zywnosci
z wojewddztwa tédzkiego. tacznie w cyklu wezmie udziat minimum 120 os6b i maksimum 150 oséb,
przy czym w kazdym Spotkaniu uczestniczyé bedzie okoto 50 oséb. Dopuszcza sie udziat

maksymalnie 2 os6b z jednego podmiotu.

Lokalizacja spotkan

Spotkania zostang zorganizowane wylgcznie na terenie wojewddztwa tédzkiego, poza obszarem

administracyjnym miasta Lodzi. Kazde z trzech Spotkan odbedzie sie w innej czesci wojewodztwa,

w celu utatwienia dojazdu uczestnikom.

Obszar wojewoddztwa tddzkiego zostaje podzielony na trzy strefy realizacji: A, B i C, a kazde

Spotkanie powinno zosta¢ zorganizowane w innej strefie:

e Strefa A — powiaty: kutnowski, feczycki, poddebicki, zgierski, brzezinski, fowicki,

e Strefa B — powiaty: wieruszowski, sieradzki, wielunski, zduhskowolski, pabianicki, taski,
betchatowski, pajeczanski,

e Strefa C — powiaty: radomszczanski, piotrkowski, opoczynski, tomaszowski, td6dzki wschodni,
rawski, skierniewicki.

Zamawiajgcy wskazuje lokalizacje referencyjne (preferowany kierunek doboru obiektow):

e Strefa A — obiekt na terenie powiatu zgierskiego,

e Strefa B — obiekt na terenie powiatu taskiego lub pabianickiego,

e Strefa C — obiekt na terenie powiatu tomaszowskiego.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu propozycje obiektéw do akceptacji, wraz z opisem

spetnienia wymagan SOPZ.

Obiekt (wybor i przygotowanie)

Wykonawca zapewni trzy obiekty spetniajgce wymagania SOPZ, w szczegdélnosci: dogodny dojazd,
bezptatny parking, dostepnos¢ dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami oraz zgodno$é
Zz wymaganiami sanitarnymi, BHP i ppoz.

Po akceptacji Zamawiajgcego Wykonawca przygotuje obiekt do realizacji Spotkania (aranzacja sal i
stref, przygotowanie zaplecza, zapewnienie czystosci i porzadku, testy techniczne). Koszty

wynajmu i przygotowania obiektéw ponosi Wykonawca.



7. Logistyka

Wykonawca zapewni logistyke Spotkan, w tym transport materiatéw, sprzetu, elementéw ekspozycji
oraz produktéw gastronomicznych do obiektow, montaz infrastruktury oraz ustawienie stref
funkcjonalnych.

Strefy oraz wyposazenie muszg by¢ gotowe nie pdzniej niz 2 godziny przed rozpoczeciem
Spotkania. Wykonawca zapewnia demontaz po zakonczeniu Spotkania oraz przywrdcenie obiektu
do stanu pierwotnego. Wykonawca zapewnia takze oznakowanie Spotkan, stanowisko recepcyjne

oraz droznos¢ ciggdéw komunikacyjnych.

Szczegotowy zakres programowy, organizacyjny oraz infrastrukturalny pojedynczego
Spotkania okreslony zostal w rozdziale Ill niniejszego SOPZ, natomiast zakres dziatan
o charakterze ogélnym, realizowanych w skali catego cyklu Spotkan oraz czynnosci

powtarzalnych dla kazdego Spotkania w rozdziale IV.

ZAKRES PROGRAMOWY, ORGANIZACYJNY | INFRASTRUKTURALNY POJEDYNCZEGO
SPOTKANIA

Kazde ze Spotkah zostanie zrealizowane w obiekcie zlokalizowanym na terenie wojewddztwa
tédzkiego, poza granicami administracyjnymi miasta todzi, zapewniajgcym odpowiednie zaplecze
konferencyjne, gastronomiczne oraz techniczne, umozliwiajgce realizacje Spotkania zgodnie
Z niniejszym SOPZ.

Obiekt musi spetnia¢é wymogi sanitarne, przeciwpozarowe oraz BHP, a takze wymogi dostepnosci

dla os6b ze szczegdlnymi potrzebami.

Zakres realizacji programu Spotkania wraz z obowigzkiem zapewnienia kadry do jego

wykonania

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia oséb posiadajgcych odpowiednie kwalifikacje

i doswiadczenie, odpowiedzialnych za realizacje oraz prawidiowy przebieg wszystkich elementéw

programu Spotkania, o kiérych mowa w pkt 1-5 niniejszego rozdziatu, przy czym osoby te petnig

funkcje adekwatne do zakresu poszczegodlnych elementéw programu, w tym w szczegdlnosci

funkcje eksperta, szefa kuchni, osoby prowadzgcej Spotkanie oraz personelu niezbednego

do realizacji czesci szkoleniowej, kulinarnej i networkingowe;.

1) Czes¢ merytoryczna — wyktad ekspercki
W ramach kazdego Spotkania realizowana bedzie cze$¢ merytoryczna w formie wyktadéw
eksperckich. Zakres tematyczny obejmuje w szczegdlnosci: znaczenie kuchni regionalnej
w gastronomii i hotelarstwie, role krotkich tancuchow dostaw w budowaniu konkurencyjnej
oferty gastronomicznej, mozliwosci i modele wspétpracy producentéw lokalnych z branzag
HoReCa, prezentacje dobrych praktyk oraz zagadnienia z zakresu turystyki kulinarnej, w tym
analize/badanie oferty gastronomicznej kierowanej do turysty. Czes¢ merytoryczna ma na celu
przekazanie wiedzy praktycznej, inspiracje uczestnikédw oraz wskazanie realnych mozliwosci

wdrozeniowych produktéw lokalnych we wtasnej dziatalno$ci gastronomiczne;.



2)

4)

Menu degustacyjne i element prezentacji kulinarnej

W ramach kazdego Spotkania uczestnikom zostanie podane 4-czesciowe menu degustacyjne

oparte na produktach lokalnych z terenu wojewddztwa tédzkiego, przygotowane w autorskiej

interpretacji szefa kuchni. Menu bedzie komentowane osobiscie przez szefa kuchni.

Menu kazdorazowo komponowane bedzie w oparciu 0 sezonowos¢ oraz dostepnos$¢ surowcow

od lokalnych producentéw i przetwércow, z uwzglednieniem terminu realizacji danego

Spotkania, tradycji kulinarnych regionu oraz ich nowoczesnej reinterpretac;ji.

W zaleznosci od pory roku i dostepnosci surowcéw menu powinno wykorzystywa¢ produkty

charakterystyczne dla danego sezonu, pochodzgce od lokalnych producentéw z terenu

wojewodztwa todzkiego. Zamawiajgcy oczekuje, aby menu degustacyjne bytlo w mozliwie

najwiekszym stopniu oparte na produktach tych producentéw lokalnych, ktérzy bedag

uczestniczy¢ w danym Spotkaniu jako wystawcy.

Kazda z czterech cze$ci menu ma stanowi¢ spdjng prezentacje lokalnych produktéw, ich

jakosci, potencjatu gastronomicznego oraz mozliwosci zastosowania w profesjonalnej kuchni.

Celem tej koncepcji jest promocja lokalnych wytwércow, wzmacnianie tozsamosci kulinarnej

regionu t6dzkiego oraz prezentacja praktycznych, mozliwych do wdrozenia rozwigzan dla

branzy HoReCa, opartych na swiadomym wykorzystaniu produktéw lokalnych. Propozycja

menu degustacyjnego dla kazdego Spotkania wraz ze wskazaniem kluczowych produktow

lokalnych wykorzystanych w potrawach podlega akceptacji Zamawiajgcego.

Element szkoleniowy — food and wine pairing

W ramach kazdego Spotkania realizowany bedzie element szkoleniowy dotyczacy zasad food

and wine pairing, prowadzony przez osobe posiadajgcg doswiadczenie w zakresie doboru win

do potraw oraz prowadzenia szkolen dla branzy gastronomicznej HoReCa.

Zakres elementu szkoleniowego obejmuje w szczegdlnosci:

a) omowienie podstawowych zasad tgczenia win z potrawami (harmonia smakéw, kontrast,
balans kwasowosci, struktury i tekstury),

b) przedstawienie praktycznych przyktadéw doboru win do dan kuchni regionalne;j,

Cc) prezentacje potencjalu win z regionu wojewddztwa tddzkiego oraz mozliwosci ich
zastosowania w gastronomii profesjonalne;,

d) zaprezentowanie przyktadéw food and wine pairing w oparciu 0 menu degustacyjne
serwowane podczas Spotkania.

Element szkoleniowy bedzie miat charakter praktyczny i warsztatowy, a omawiane zagadnienia

beda bezposrednio odnosity sie do dan przygotowanych na bazie produktéw lokalnych oraz win

produkowanych na terenie wojewodztwa tddzkiego. Celem elementu szkoleniowego jest

zwigkszenie kompetencji uczestnikow w zakresie Swiadomego komponowania oferty

gastronomicznej z wykorzystaniem lokalnych win, wzmocnienie tozsamosci regionalnej menu

oraz wskazanie realnych mozliwosci wdrozenia zasad food and wine paring w codziennej

dziatalnosci branzy HoReCa.

Moderowana cze$¢ networkingowa B2B



Kazde Spotkanie obejmuje moderowang czes¢ networkingowg B2B, ktorej celem jest:
nawigzywanie i rozwijanie kontaktéw biznesowych, wymiana doswiadczen i wiedzy pomiedzy
uczestnikami, identyfikacja potencjalnych obszaréw wspétpracy pomiedzy branzg HoReCa
a producentami lokalnymi. Networking prowadzony jest w sposdb zorganizowany
i animowany, z aktywnym udziatem prowadzgcego.

Prezentacja producentéw lokalnych

Integralnym elementem Spotkania jest prezentacja producentéw lokalnych z wojewodztwa
todzkiego. Zakres obejmuje udziat co najmniej 10 wystawcéw — producentéw produktéw
lokalnych w ramach kazdego Spotkania, mozliwo$¢ zaprezentowania oferty, produktéw oraz
modelu wspotpracy z branzg HoReCa, bezposredni kontakt producentéw z uczestnikami
Spotkania. Czes¢ ta wspiera budowanie relacji biznesowych oraz promocje lokalnych
produktow.

2. Strefa merytoryczno-warsztatowa

1)
2)

Wykonawca zapewni sale przeznaczong do realizacji Spotkania dla minimum 50 uczestnikow.

Strefa musi umozliwia¢ realizacje wszystkich elementéw programu Spotkania w jednej

przestrzeni, w szczegolnosci czesci merytorycznej, degustacji menu, bez koniecznosci

zapewniania odrebnych pomieszczen.

Sala musi by¢ wyposazona w infrastrukture techniczng umozliwiajacg prawidtowg realizacje

wykfadu eksperckiego, moderacji Spotkania oraz elementéw szkoleniowych, a jej uktad

i parametry muszg zapewnia¢ dobrg widocznos¢ i komfort uczestnictwa z kazdego miejsca

na sali.

W szczegdlnosci sala musi zosta¢ wyposazona w:

a) projektor multimedialny umozliwiajgcy podtaczenie komputera,

b) ekran projekcyjny o przekatnej nie mniejszej niz 120 cali, umieszczony w miejscu
zapewniajgcym dobrg widocznos¢ dla wszystkich uczestnikéw,

c) system nagtosnieniowy dostosowany do wielkosci sali i liczby uczestnikow, gwarantujgcy
dobrg jako$¢ dZzwigku oraz rownomierng styszalnos¢ na catej sali,

d) oswietlenie dostosowane do realizacji prezentacji multimedialnej oraz pokazu i elementéw
warsztatowych, zapewniajgce ich dobrg widocznos¢ dla wszystkich uczestnikéw,

e) minimum dwa mikrofony bezprzewodowe, sprawne przez caly czas trwania Spotkania,

f) komputer przenosny kompatybilny z projektorem oraz oprogramowaniem umozliwiajgcym
odtwarzanie prezentacji multimedialnych,

g) pilot do zmiany slajdow,

h) dostep do bezprzewodowego i szybkiego Internetu (Wi-Fi),

prawidtowo dziatajgcy i regulowang klimatyzacje,

jednakowe stoty i krzesta w uktadzie warsztatowym lub bankietowym, dostosowane

do liczby uczestnikow.



5) Strefa oraz uktad przestrzeni muszg by¢ zorganizowane w sposéb zapewniajgcy dobrg
widocznos¢ ekranu projekcyjnego oraz oséb prowadzgcych z kazdego miejsca zajmowanego
przez uczestnikéw Spotkania.

6) W strefie musi zosta¢ funkcjonalnie wyodrebniona przestrzeh przeznaczona dla eksperta oraz
prelegentéow, umozliwiajgca komfortowe prowadzenie czesci merytorycznej i warsztatowej
Spotkania.

7) W ramach Spotkania przewidziane jest podanie 4-czesciowego menu degustacyjnego przez
profesjonalng obstuge kelnerska, zapewniajgcg sprawny, bezpieczny i zgodny
z obowigzujgcymi standardami gastronomicznymi serwis uczestnikow.

8) Wykonawca zapewni mozliwos¢ korzystania z w pelni wyposazonej kuchni w obiekcie
Spotkania przez szefa kuchni wskazanego przez Wykonawce, co najmniej 2 godziny przed
rozpoczeciem serwisu menu degustacyjnego, w celu przygotowania potraw oraz realizacji
elementu prezentacji kulinarnej stanowigcego obligatoryjny punkt programu Spotkania.

9) Szef kuchni musi mie¢ zapewniony dostep do w petni wyposazonej kuchni na minimum
2 godziny przed planowanym momentem rozpoczecia serwisu menu degustacyjnego, w celu
przygotowania potraw oraz ich wiasciwego wydania.

10) Dodatkowo w przestrzeni wydarzenia nalezy wyodrebni¢ strefe cateringowg obejmujaca serwis
kawy, herbaty, zimnych napojéw oraz stodkich przekgsek, dostepng dla uczestnikéw przez caty
czas trwania Spotkania.

11) Wykonawca zapewni odpowiednig liczbe oséb do obstugi serwisu degustacyjnego (personel
serwisowy), odpowiedzialnych za podanie przygotowanych potraw uczestnikom Spotkania
w sposéb sprawny, bezpieczny i zgodny z obowigzujgcymi wymogami sanitarnymi.

12) Wykonawca zapewni statg obecnos¢ osoby odpowiedzialnej za obstuge techniczng podczas
catego czasu trwania Spotkania, w tym na etapie przygotowania oraz testéw technicznych
przed rozpoczeciem Spotkania.

13) Sala musi by¢ dostepna dla oséb ze szczegdlnymi potrzebami, w szczegolnosci dla oséb
z niepetnosprawnosciami ruchowymi, oraz pozbawiona barier architektonicznych

umozliwiajgcych swobodne poruszanie sie oraz petny udziat w Spotkaniu.

Strefa prezentacyjno-networkingowa

1) Wykonawca zapewni strefe prezentacyjno-networkingowg przeznaczong do ekspozyciji
produktow lokalnych producentéw oraz prowadzenia rozméw biznesowych B2B pomiedzy
uczestnikami Spotkania.

2) Strefa prezentacyjno-networkingowa musi znajdowac¢ sie w tym samym obiekcie co sala
realizacji Spotkania oraz byc¢ z nig funkcjonalnie powigzana, w sposéb zapewniajgcy swobodny,
bezkolizyjny i ptynny przeptyw uczestnikow pomiedzy czescig merytoryczng a czescig
networkingows.

3) Strefa prezentacyjno-networkingowa musi umozliwia¢ jednoczesna:

a) ekspozycje produktow lokalnych producentow,

b) prezentacje materiatéw promocyjnych,



c) prowadzenie rozméw handlowych i konsultacyjnych B2B, bez wzajemnego zaktdécania tych
aktywnosci.

Uktad strefy prezentacyjno-networkingowej, w tym rozmieszczenie stoisk, stref rozmoéw

oraz elementéw wyposazenia, zostanie zaprojektowany przez Wykonawce i przedstawiony

Zamawiajgcemu do akceptacji przed realizacjg Spotkania.

W ramach strefy prezentacyjno-networkingowej Wykonawca zapewni:

a) Minimum 10 jednolitych stotow wystawienniczych o wymiarach co najmniej 180 cm % 80 cm
oraz nosnosci nie mniejszej niz 75 kg. Stoty muszg by¢é wyposazone w jednolite nakrycia
stotowe zakrywajace calg bryte stotu, w tym nogi (do poziomu podtogi).

b) Minimum dwa krzesta przypisane do kazdego stanowiska producenta.

¢) Mozliwos¢ ustawienia materiatdéw promocyjnych producentéw, w szczegoélnosci roll-upow,
standéw informacyjnych lub innych nosnikéw wizualnych.

d) Dla kazdego stanowiska producenta Wykonawca zapewni tabliczke informacyjng w formie
stojaka (np. typu ,L” lub réwnowaznego), umozliwiajagcg prezentacje podstawowych
informacji o producencie, w szczegolnosci: nazwy producenta, krotkiego opisu dziatalnosci
lub produktu oraz materiatéw graficznych, w tym logotypow. Tabliczki powinny by¢ jednolite
pod wzgledem formatu i estetyki oraz ustawione w widocznym miejscu na stanowisku
wystawienniczym.

e) Dostep do energii elektrycznej w proporcji co najmniej jeden punkt elektryczny na dwa
stanowiska wystawiennicze.

f) Elementy infrastruktury  sprzyjajgce  prowadzeniu rozméw  networkingowych,
w szczegodlnosci:

e minimum osiem stolikdéw koktajlowych,

e minimum cztery stoty cateringowe (bufetowe),

o stoliki koktajlowe oraz stoty cateringowe (bufetowe) muszg by¢ nakryte jednolitymi
pokrowcami/obrusami zakrywajgcymi catg bryte stotu, w tym nogi (do poziomu
podtogi),

e strefe rozmoéw nieformalnych wyposazong w niskie siedziska (np. fotele, pufy)
oraz niskie stoliki, umozliwiajgce prowadzenie diuzszych rozmoéw biznesowych
w komfortowych warunkach.

g) Swobodng przestrzen umozliwiajgcg prowadzenie rozmoéw B2B w réznych konfiguracjach
(rozmowy indywidualne, mate grupy), z zachowaniem droznosci ciggéw komunikacyjnych.

h) Odpowiednie o$wietlenie zapewniajgce dobrg widocznos$¢ stoisk oraz komfort prowadzenia
rozméw networkingowych.

Wykonawca zapewni personel niezbedny do prawidtowej organizacji i obstugi strefy

prezentacyjno-networkingowej, adekwatny do liczby uczestnikdw oraz zakresu realizowanych

dziatan.

Strefa prezentacyjno-networkingowa musi by¢ dostepna dla oséb ze szczegdlinymi potrzebami,

w szczegolnosci dla oséb z niepetnosprawnosciami ruchowymi, oraz pozbawiona barier

architektonicznych.



4. Zaplecze techniczne dla lokalnych producentow

1) Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia niewielkiego zaplecza kuchennego dla lokalnych

producentéw prezentujgcych swoje produkty w strefie networkingowe;.

2) Zaplecze to musi umozliwia¢é przygotowanie, porcjowanie i krotkotrwate przechowywanie

produktéw przeznaczonych do prezentacji lub degustac;i.

3) Minimalne wymagania zaplecza:

a)
b)
c)
d)

e)

powierzchnia uzytkowa co najmniej 10 m?

dostep do biezgcej wody i energii elektrycznej,

mozliwos¢ porcjowania i przygotowania produkiéw do serwisu w strefie networkingowej,
spetnianie  obowigzujgcych wymogdéw sanitarnych, przeciwpozarowych i BHP
dla dziatalno$ci gastronomiczne;.

urzagdzenie chtodnicze (lodéwka Iub mata chiodziarka) umozliwiajgce bezpieczne

przechowywanie produktéw przeznaczonych do prezentacji i degustaciji.

4) Zaplecze powinno by¢ dostepne dla producentéw przez caly czas trwania Spotkania

lub w godzinach ustalonych w harmonogramie prezentacji.

5. Usluga gastronomiczna

1) W ramach kazdego Spotkania Wykonawca zapewni kompleksowg ustuge gastronomiczna,

obejmujaca ustuge cateringowg oraz wydanie 4-czesciowego menu degustacyjnego.

2) Przerwa kawowa musi byé dostepna dla uczestnikdw przez caty czas trwania Spotkania.

3) Catering zostanie zrealizowany w postaci serwisu kawowego wraz z drobnym poczestunkiem,

napojami oraz dodatkami dla wszystkich uczestnikdéw i gosci Spotkania przez caty czas trwania

wydarzenia, zgodnie z ponizszymi standardami:

a)

d)

kawa (Swiezo parzona, wysokogatunkowa kawa z ekspresu z mozliwoscig wyboru
€O najmniej nastepujgcych opcji: kawa czarna, kawa ze spienionym mlekiem), herbata
(co najmniej 3 rodzaje - czarna, zielona, owocowa, min. 3 torebki z kazdego rodzaju/os.),
napoje: woda mineralna: gazowana i niegazowana (min. 250 ml z kazdego rodzaju/osoba;
dopuszcza sie serwowanie wody mineralnej niegazowanej w dzbankach/karafkach), soki
owocowe podawane w dzbankach/butelkach (0,3 I/os), min. 2 smaki,

poczestunek stodki: ciasta (co najmniej 3 rodzaje), w ilosci min. 3 szt. na osobe,
o fgcznej gramaturze co najmniej 150 g/os. Asortyment uzupetniany na biezgco w miare
zuzycia.

dodatki: mleko do kawy (100 ml/os. lub $mietanka porcjowana (4 porcje/os.), mleko roslinne

(100 ml/os.), cytryna (2 plasterki/os.), cukier (bez ograniczen, uzupetniany na biezgco).

4) Wykonawca powinien zapewni¢ uzupetnienie asortymentu w miare zuzycia, a takze biezgcg

obstuge - usuwanie brudnych naczyn i resztek pokonsumpcyjnych (dotyczy réwniez sali,

w ktorej realizowane jest wydarzenie), biezgce uzupetnianie czystej zastawy, a takze sprzatanie

po zakonczeniu Spotkania.

5) Zamawiajgcy wymaga, by catering byt dostepny przez caty okres trwania spotkania.



6)

Autorska oprawa kulinarna i menu degustacyjne.

W ramach kazdego Spotkania Wykonawca zapewni realizacje autorskiej oprawy kulinarnej

prowadzonej przez szefa kuchni, obejmujgcej przygotowanie i serwis menu degustacyjnego

opartego na produktach lokalnych.

Zakres ustugi obejmuje w szczegdlnosci:

a) opracowanie 4-czesciowego menu degustacyjnego opartego na produktach lokalnych,

b) zapewnienie udzialu szefa kuchni oraz jego zespotu (w tym co najmniej jednego
pomocnika), odpowiedzialnych za nadzoér nad przygotowaniem potraw oraz prawidtowag
realizacje czesci gastronomicznej Spotkania,

c) zakup oraz zapewnienie wszystkich sktadnikow niezbednych do realizacji menu
degustacyjnego,

d) zapewnienie dojazdu zespotu realizujgcego ustuge do miejsca realizacji Spotkania,

e) przygotowanie, porcjowanie oraz serwis mini-porcji degustacyjnych dla uczestnikéw
Spotkania (bez obowigzku prowadzenia pokazu gotowania przed publicznoscig),

f) prezentacje zastosowanych produktéw lokalnych oraz krotkie omoéwienie koncepcji menu
i mozliwosci ich wykorzystania w gastronomii.

Menu degustacyjne musi opierac sie na produktach pochodzgcych od producentéow z terenu

wojewodztwa todzkiego, z uwzglednieniem sezonowosci oraz dostepnosci surowcoéw. Powinno

ono obejmowac¢ zardowno propozycje dan miesnych, jak i wegetarianskich, nawigzujgcych
do tradycji kulinarnej regionu tédzkiego w nowoczesnej interpretacji gastronomicznej.

Kompozycja menu powinna prezentowac walory jako$ciowe i smakowe produktéw lokalnych

oraz wskazywa¢ mozliwosci ich praktycznego wykorzystania w profesjonalnej ofercie

gastronomicznej branzy HoReCa. Menu ma stuzyé promocji lokalnych producentow

i przetworcdw zywnosci oraz inspirowac¢ uczestnikow Spotkan do nawigzywania wspotpracy

handlowej i wigczania produktow lokalnych do statego menu lokali gastronomicznych.

Wykonawca zobowigzany jest do zapewnienia w ramach menu degustacyjnego oraz serwisu

kawowego:

a) zastawy ceramicznej lub porcelanowej do serwowania potraw,

b) zastawy szklanej do napojéw (szklanki, karafki, dzbanki),
c) serwetek papierowych oraz sztuécow ze stali nierdzewnej,
d) stotu lub stotéw bufetowych nakrytych obrusem w jednolitym kolorze, zakrywajacym catg

bryte stotu, w tym nogi (do poziomu podtogi),

e) aranzacji ,stojgcej” przestrzeni networkingowej w bezposrednim sgsiedztwie bufetu
kawowego, obejmujgcej minimum 10 wysokich stoléw koktajlowych obleczonych
pokrowcami w jednolitym kolorze, zakrywajgcymi catg bryte stotu, w tym nogi (do poziomu
podtogi),

f) wydzielonej przestrzeni do odktadania brudnych naczyni (dodatkowy stolik lub wézek).

Wykonawca zapewni przygotowanie informacji o menu degustacyjnym serwowanym podczas

Spotkania. Informacja powinna by¢ przygotowana w formie estetycznych kart menu

umieszczonych na stotach uczestnikow (np. w stojakach typu ,L” lub réwnowaznych) albo
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w innej czytelnej formie graficznej. Karta menu powinna zawieraé¢ nazwy serwowanych dan oraz

wskazanie produktéw lokalnych wykorzystanych w ich przygotowaniu.

6. Obiekt realizacji Spotkania

1)

Spotkania zostang zorganizowane wylacznie na terenie wojewddztwa tddzkiego, poza
obszarem administracyjnym miasta Lodzi. Kazde z trzech Spotkan odbedzie sie w innej czesci
wojewodztwa (strefy A, B, C), zgodnie z podziatem okreslonym w rozdziale Il pkt. 5.
Wykonawca w terminie 3 dni roboczych od podpisania umowy przedstawi Zamawiajgcemu
propozycje trzech obiektéw — po jednym w kazde;j strefie.

Realizacja Spotkania w danym obiekcie wymaga uprzedniej akceptacji Zamawiajgcego.

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo odrzucenia zaproponowanego obiektu oraz zgdania

przedstawienia alternatywnej propozycji, jezeli obiekt nie spetnia wymagan SOPZ lub nie

odpowiada charakterowi Spotkania.

Minimalne wymogi dopuszczalnosci obiektéw:

a) Obiekt moze by¢ hotelem, pensjonatem, obiektem konferencyjnym, a takze obiektem
o charakterze zabytkowym (np. dworem, patacem lub rezydencjg), pod warunkiem
ze zapewnia profesjonalne warunki organizacji wydarzenia o charakterze szkoleniowo-
networkingowym.

b) W przypadku obiektu hotelowego wymagany jest standard minimum 3 gwiazdek.
W przypadku pensjonatu, dworu lub rezydencji — obiekt musi zapewnia¢ standard
i wyposazenie odpowiadajgce obiektom o charakterze biznesowo-konferencyjnym.

c) Obiekt musi dysponowaé odpowiednig liczbg sal konferencyjnych oraz pomieszczen
gastronomicznych umozliwiajgcych prawidtowg realizacje wszystkich elementéw programu
Spotkania (czes¢ merytoryczna, degustacja, networking).

d) Sale szkoleniowe oraz zaplecze gastronomiczne, w tym przestrzen przeznaczona
na przerwy kawowe i degustacje, muszg znajdowac sie w tym samym budynku.

e) Obiekt musi umozliwia¢ realizacje czesci kulinarnej Spotkania, w tym zapewnia¢ dostep
do w petni wyposazonej kuchni niezbednej do przygotowania menu degustacyjnego.

f)  Obiekt musi posiadaé bezptatny parking dla wszystkich uczestnikow Spotkania.

g) Obiekt musi zapewnia¢ odpowiednie wyposazenie techniczne i multimedialne niezbedne do
realizacji czesci wyktadowej i szkoleniowej (w szczegolnosci: rzutnik multimedialny, ekran,
nagtosnienie, mikrofony).

Obiekty moga by¢ wybierane zaréwno sposréd hoteli o wyzszym standardzie, jak i pensjonatéw,

dworéw lub rezydencji, pod warunkiem spetnienia powyzszych kryteribw oraz uzyskania

akceptacji Zamawiajgcego.
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ZAKRES ORGANIZACYJNY | REALIZACYJNY CYKLU SPOTKAN

Kompleksowa organizacja i realizacja cyklu Spotkan

Wykonawca zapewni kompleksowg organizacje oraz realizacje cyklu Spotkan, obejmujgcg

w szczegolnosci nastepujgce obszary:

1)

Koordynacja i organizacja kazdego Spotkania

a) wyznaczenie koordynatora Spotkania odpowiedzialnego za przygotowanie i realizacje
wydarzenia,

b) opracowanie harmonogramu Spotkania oraz koordynacja wspétpracy z Zamawiajgcym,
obiektem i uczestnikami,

c) stworzenie dedykowanego formularza zgtoszeniowego,

d) koordynacja wspotpracy z obiektem oraz biezgcy nadzér nad przebiegiem Spotkania,

e) przygotowanie i przedstawienie Zamawiajgcemu do akceptacji szczegétowego
harmonogramu kazdego Spotkania, obejmujacego godzinowy przebieg wydarzenia,
kolejnos¢ elementdéw programowych oraz wskazanie oséb prowadzacych poszczegdlne
czesci Spotkania, nie pdzniej niz na 5 dni przed terminem realizacji danego Spotkania.
Harmonogram wymaga akceptacji Zamawiajgcego; w przypadku zgtoszenia uwag
Wykonawca wprowadzi korekty i przedtozy wersje zaktualizowang niezwtocznie, nie pdzniej
niz w terminie 2 dni roboczych.

Rekrutacja uczestnikow

Rekrutacja podmiotéw uczestniczgcych w Spotkaniach, obejmujacych przedstawicieli branzy

HoReCa oraz lokalnych producentéw zywnosci z wojewodztwa t6dzkiego, prowadzona bedzie

przez Wykonawce. Wykaz podmiotow zakwalifikowanych do udziatu w danym Spotkaniu, wraz

z listg rezerwowa, podlega kazdorazowo zatwierdzeniu przez Zamawiajgcego, ktéry ma prawo

zgtaszania uwag oraz zgdania wprowadzenia zmian do przedstawionego wykazu przed jego

ostatecznym zatwierdzeniem. Ostateczna liczba uczestnikbw oraz zatwierdzony wykaz
podmiotéw dla danego Spotkania zostang przekazane Wykonawcy nie pdzniej niz na 7 dni
przed terminem realizacji Spotkania.

Wykonawca realizujgc rekrutacje powinien w pierwszej kolejnoéci kwalifikowa¢ do udziatu

podmioty, ktére nie braty udziatu w poprzednich Spotkaniach realizowanych w ramach cyklu,

dgzgc do zapewnienia réznorodnosci uczestnikdéw i ograniczenia powtarzalnosci udziatu tych
samych podmiotéw.

Program i prowadzenie kazdego Spotkania

a) zapewnienie osoby prowadzacej Spotkanie, odpowiedzialnej za moderacje catosci
Spotkania, w tym wszystkich elementéw programowych, narracje wydarzenia oraz kontrole
harmonogramu,

b) koordynacja udziatu co najmniej 10 producentéw lokalnych, w tym ich udziatu

w prezentacjach oraz czesci networkingowej Spotkania.
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4)

Dziatania informacyjno-promocyjne kazdego Spotkania

a)

d)

petna obstuga fotograficzna wydarzenia, obejmujgca wykonanie dokumentac;ji
fotograficznej z przebiegu kazdego Spotkania oraz przygotowanie pakietu minimum 30
obrobionych zdje¢ z kazdego Spotkania, w wysokiej rozdzielczosci (min. 3000 px dtuzszy
bok), przekazanych w formacie JPG, gotowych do publikaciji i druku,
przygotowanie materiatéw informacyjno-promocyjnych wykorzystywanych przed, w trakcie i
po Spotkaniach, w tym w szczegdlnosci:

e minimum 1 post zapowiadajgcy kazde Spotkanie,

e minimum 1 relacja w trakcie realizacji Spotkania,

e minimum 1 post podsumowujgcy kazde Spotkanie,
wraz z opracowaniem grafik dostosowanych do publikacji w mediach spotecznosciowych,
przygotowanie dynamicznej relacji podsumowujgcej cykl trzech Spotkan w formie materiatu
wideo o dtugosci od 3 do 5 minut, stanowigcego montaz ujec¢ filmowych oraz fotografii
wykonanych podczas Spotkan, prezentujgcego przebieg wydarzen, atmosfere Spotkan,
prezentacje producentéw oraz elementy networkingowe. Materiat nalezy przygotowac
w jakosci minimum Full HD (1920%1080), w formacie MP4, z planszg poczatkowa i koncowa
zawierajgcg wymagane logotypy. Gotowy materiat podlega akceptacji Zamawiajgcego.
prezentacje multimedialne przygotowane na potrzeby czesci merytorycznej Spotkan,

przekazane Zamawiajgcemu w formacie PDF oraz w wersji edytowalnej (np. PPTX).

Wskazane materiaty podlegajg przekazaniu Zamawiajgcemu w formie elektronicznej w ramach

raportu kohcowego.

Oznakowanie i materialy ekspozycyjne (roll-up)

a)

W ramach realizacji przedmiotu zaméwienia Wykonawca zobowigzany jest do opracowania
projektu graficznego, wykonania oraz dostarczenia jednego dwustronnego roll-upu z
nadrukiem.

Specyfikacja techniczna roll-upu:

e wymiary: 100 cm x 200 cm;

e materiat: trwatly, wytrzymaty, do wydruku typu blockout, bez efektu zawijania sie bokdéw
lub falowania materiatu, zmywalny, odporny na zagniecenia, nieprzepuszczajgcy
Swiatta;

e kaseta: wykonana z grubego aluminium z mechanizmem rolujgcym, odporna
na wgniecenia i uszkodzenia podczas transportu; kaseta z dwoma wysuwanymi,
stabilizujgcymi nogami; obustronna ekspozycja w jednej kasecie, obie grafiki
mocowane na jednym maszcie;

e maszt: sktadany, 3-czesciowy maszt aluminiowy;

e listwa: gérna listwa zatrzaskowa wykonana z aluminium, wyposazona w zaslepki;

e druk: technologia cyfrowa, peten kolor (paleta CMYK) na materiale typu blockout lub
rownowaznym z warstwg nieprzepuszczajgcg sSwiatta; wydruk o bardzo wysokiej

jakosci i doskonatym odwzorowaniu koloréw; dwustronna grafika bannerowa wykonana
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na podstawie projektu graficznego opracowanego przez Wykonawce
i zaakceptowanego przez Zamawiajgcego;

sposob pakowania: torba transportowa z materialu syntetycznego o wysokiej
wytrzymatosci, wyposazona w dwie rgczki do przenoszenia oraz szeroki pas na ramie z
regulatorem dtugosci; otwieranie torby za pomocg mocnych zamkoéw blyskawicznych
wzdtuz catego boku; torba powinna zawiera¢ wewnetrzng wysciétke zabezpieczajgcy
przed uszkodzeniami mechanicznymi w transporcie; kolor torby: ciemny (czarny, grafit

lub szary).

Projekt graficzny

Wykonawca zobowigzany jest do przygotowania projektu graficznego dwustronnego
roll-upu.

Projekt graficzny roll-upu zostanie przygotowany przez Wykonawce na podstawie
wytycznych przekazanych przez Zamawiajgcego, w szczegoélnosci dotyczgcych
identyfikacji wizualnej projektu oraz obowigzkowych oznaczen wynikajgcych z zasad
promociji i informaciji Planu Strategicznego dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023—
2027 oraz Systemu Identyfikacji Wizualnej Wojewddztwa t.6dzkiego.

Wykonawca przedstawi Zamawiajgcemu projekt graficzny roll-upu do akceptacii,
w formie wizualizacji.

Zamawiajgcy ma prawo zgloszenia uwag i wprowadzenia zmian. Wykonawca
zobowigzany jest do ich uwzglednienia i przedstawienia poprawionej wersji projektu.
Po uzyskaniu akceptacji Zamawiajgcego Wykonawca wykona roll-up zgodnie

z zatwierdzonym projektem graficznym.

Roll-up musi by¢ fabrycznie nowy, kompletny, gotowy do ekspozycji oraz wielokrotnego

uzytkowania.

Wykonawca zobowigzany jest dostarczy¢ roll-up w stanie kompletnym i gotowym

do ekspozycji najpdzniej na 3 dni przed rozpoczeciem pierwszego Spotkania do siedziby

Zamawiajgcego.

2. Informacje dodatkowe

1)

2)

Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do wspotdecydowania i kontroli sposobu realizaciji

przedmiotu zamowienia na kazdym jego etapie.

Wykonawca zapewni przygotowanie i wyposazenie punktu rejestracyjnego w miejscu realizacji

Spotkania, w szczegdlnosci stolik recepcyjny, miejsca siedzgce oraz oznakowanie strefy

rejestracji. Za obstuge punktu rejestracyjnego odpowiada Zamawiajacy.

Wykonawca zapewni serwis sprzatajgcy po kazdym Spotkaniu, zgodnie z wymaganiami

wynajetej sali konferencyjne;.

Wszystkie materiaty informacyjno-promocyjne oraz wszelkie dokumenty i materiaty wytworzone

w ramach realizacji przedmiotu zamodwienia, w szczegdlnosci: dokumentacja fotograficzna,

relacja podsumowujgca cykl trzech Spotkan w formie materiatu wideo, posty informacyjne,

prezentacje multimedialne, tabliczki materialy publikowane w formie elektronicznej oraz
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materiaty wykorzystywane podczas Spotkan, niezaleznie od formy ich publikacji (drukowanej,

elektronicznej, audiowizualnej, internetowej), muszg by¢ oznaczone zgodnie z zasadami

identyfikacji wizualnej okreslonymi w Ksiedze wizualizacji znaku Planu Strategicznego
dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027 oraz w Systemie Identyfikacji Wizualne;j

Wojewddztwa tédzkiego, z zachowaniem zasad proporcji, czytelnosci oraz minimalnych

wymiaréw logotypéw. Oznakowanie musi by¢ stosowane na wszystkich materiatach bez

wyjatku, niezaleznie od formy ich publikacji (drukowanej, elektronicznej, audiowizualne;j,
internetowej), z zachowaniem wymogoéw proporcji, czytelnosci, kolejnosci oraz minimalnych
wymiarow logotypow okreslonych w ww. dokumentach.

Informacja wizualna powinna zawieraé nastepujgce elementy:

a) logo PS WPR 2023-2027,

b) logo Krajowej Sieci Obszaréow Wiejskich+,

c) logo Wojewddztwa tédzkiego,

d) symbol UE z umieszczonym obok zdaniem ,Dofinansowane przez Unie Europejskg”,
zapisanym w catosci i umieszczonym bezposrednio przy symbolu,

e) logo projektu stanowigce element identyfikacji wizualnej przedsiewziecia,

f) tekst: ,Materiat wspoftfinansowany ze s$rodkéw Unii Europejskiej w ramach Planu
Strategicznego dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023—-2027. Materiat opracowany przez
Urzad Marszatkowski Wojewoddztwa toédzkiego. Instytucja Zarzadzajgca Planem
Strategicznym dla Wspdlnej Polityki Rolnej na lata 2023-2027 — Minister Rolnictwa
i Rozwoju Wsi.”

Zakres wskazany w niniejszym rozdziale dotyczy dziatah realizowanych w skali catego cyklu

Spotkan oraz czynnosci powtarzalnych dla kazdego Spotkania.

Wykonawca jest zobowigzany do przekazania Zamawiajgcemu, nie pdzniej niz w ciggu 10 dni

roboczych po zakonczeniu cyklu Spotkan raportu w wersji elektronicznej, do kitérego bedg

dotgczone w szczegodlnosci:

a) prezentacje multimedialne,

b) materiaty informacyjno-promocyjne przygotowane dla kazdego Spotkania, w tym
dokumentacja fotograficzna z kazdego Spotkania,

c) relacja podsumowujgca cykl trzech Spotkan w formie materiatu wideo.

V. Przekazanie licencji

1.

Wykonawca przekaze Zamawiajgcemu licencje na korzystanie z materiatéw informacyjno-
promocyjnych opracowanych w ramach realizacji cyklu Spotkan, w szczegélnosci dokumentac;ji
fotograficznej, materiatu wideo, grafik i postéw informacyjno-promocyjnych oraz prezentacji
multimedialnych.

Licencja obejmuje prawo do korzystania z materiatbw w zakresie niezbednym
do ich wykorzystania w celach informacyjnych, m.in. poprzez opublikowanie na stronie

internetowej Zamawiajgcego.
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Zatacznik nr 2 do umowy

Informacja o warunkach przetwarzania danych osobowych dla wykonawcy
1. Administrator danych: Zarzad Wojewddztwa t6dzkiego, al. Pitsudskiego 8, 90-051 L6dz; tel.:
42 663 30 00, e-mail: info@lodzkie.pl
2. Kontakt do Inspektora Ochrony Danych: iod@lodzkie.pl lub adres siedziby administratora.
3. Cel i podstawa przetwarzania danych osobowych:

w stosunku do Wykonawcy/oséb reprezentujacych Wykonawce:

a) zawarcie i realizacja umowy - art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO* w zwigzku z ustawg z dnia 23 kwietnia
1964 r. Kodeks cywilny, ustawg z dnia 8 lutego 2023 r. o Planie Strategicznym dla Wspélnej Poli-
tyki Rolnej na lata 2023—2027; ustawa z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach publicznych, usta-
wg z dnia 5 czerwca 1998 r. 0 samorzadzie wojewddztwa; dodatkowo jesli strona jest osobg fi-
zyczng - art. 6 ust. 1 lit. b RODO,

b) gromadzenie i przechowywanie dowodéw ksiegowych, prowadzenia ksigg rachunkowych oraz
rozliczen podatkowych - art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w zwigzku z ustawg z dnia 29 wrzesnia 1994 r.
o rachunkowos$ci, ustawg z dnia 29 sierpnia 1997 r. - Ordynacja podatkowa oraz ustawg z dnia
11 marca 2004 r. o podatku od towardw i ustug;

c) archiwizacja dokumentow - art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO* w zwigzku ustawa z dnia 14 lipca 1983 r.

w stosunku do personelu zaangazowanego w realizacje umowy:

1) realizacja umowy, w tym skuteczny kontakt — art. 6 ust. 1 lit. e RODO w zwigzku z ustawg z dnia 5
czerwca 1998 r. o samorzadzie wojewodztwa, z ustawg z dnia 27 sierpnia 2009 r. o finansach pu-
blicznych;

2) weryfikacja spetniania warunkéw zawartych w OPZ - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. ¢ RODO w
zwigzku z ustawg z dnia 23 kwietnia 1964 r. Kodeks cywilny,

3) archiwizacja dokumentacji - na podstawie art. 6 ust. 1 lit. c RODO w zwigzku z ustawg z dnia
14 lipca 1983 r. o narodowym zasobie archiwalnym i archiwach.
zrédto danych: Wykonawca
kategorie osob: pracownicy Wykonawcy, zakres danych: dane identyfikacyjne, stuzbowe
dane kontaktowe: nazwa pracodawcy, funkcja/stanowisko stuzbowe, numer telefonu, adres e-
mail, kwalifikacje i doswiadczenie zawodowe.

4. Odbiorcy danych osobowych: bank obstugujgcy budzet wojewddztwa tédzkiego, dostawcy
systemow informatycznych i ustug IT, operatorzy pocztowi, wnioskujgcy o udzielenie informacji
publicznej lub informaciji sektora publicznego w celu ponownego wykorzystania wytgcznie w za-
kresie i przedmiocie, w jakim obowigzek udzielenia takiej informacji przewidujg wtasciwe przepi-
sy prawa, podmioty upowaznione do otrzymania danych na podstawie przepiséw prawa.

Okres przechowywania danych: 10 lat

Przystugujace prawa:

e dostep do danych, sprostowania, jesli sg btedne lub nieaktualne, a na czas ich poprawiania
prawo zgdania ograniczenia ich przetwarzania;

e wniesienie sprzeciwu wobec przetwarzania (w stosunku do personelu zaangazowanego
w realizacje umowy),

e whniesienia skargi do Prezesa Urzedu Ochrony Danych Osobowych.

7. Podanie danych jest warunkiem zawarcia umowy. Niepodanie danych skutkuje brakiem mozli-
wosci zawarcia umowy.

8. Wykonawca zobowigzany jest do przekazania informacji o przetwarzaniu danych osobowych
osobom, ktérych dane przekazat Zamawiajgcemu.

*Rozporzadzenia Parlamentu Europejskiego i Rady (UE) 2016/679 z dnia 27 kwietnia 2016 r. w sprawie ochrony os6b
fizycznych w zwiazku z przetwarzaniem danych osobowych i w sprawie swobodnego przeptywu takich danych oraz uchylenia
dyrektywy 95/46/WE.
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Zatgcznik nr 3 do umowy

Oswiadczenie Wykonawcy

0 niepodleganiu wykluczeniu z postepowania na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 1-3 Ustawy z dnia 13
kwietnia 2022 r. o szczegdlnych rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na
Ukraine

oraz stuzacych ochronie bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2025 r. poz. 514).

Oswiadczam, Z€ firMa ....cvieieiiir s nie podlega wykluczeniu
z postepowania na podstawie art. 7 ust. 1 pkt 1-3 Ustawy z dnia 13 kwietnia 2022 r. o szczegdlnych
rozwigzaniach w zakresie przeciwdziatania wspieraniu agresji na Ukraine oraz stuzgcych ochronie

bezpieczenstwa narodowego (Dz. U. z 2025 r. poz. 514).

Na podstawie art. 7 ust. 1 ustawy o przeciwdziataniu z postepowania wyklucza sie:

1. wykonawce wymienionego w wykazach okreslonych w rozporzadzeniu Rady (WE) nr 765/2006
z dnia 18 maja 2006 r. dotyczagcego srodkdéw ograniczajgcych w zwigzku z sytuacjg na Biatorusi
i udziatem Biatorusi w agresji Rosji wobec Ukrainy (Dz. Urz. UE L 134 z 20.05.2006, str. 1,
z poézn. zm.), zwanego dalej ,rozporzadzeniem 765/2006” i rozporzadzeniu Rady (UE)
nr 269/2014 z dnia 17 marca 2014 r. w sprawie srodkéw ograniczajgcych w odniesieniu
do dziatan podwazajgcych integralnosc¢ terytorialng, suwerenno$c¢ i niezalezno$¢ Ukrainy lub im
zagrazajgcych (Dz. Urz. UE L 78 2 17.03.2014, str. 6, z pdzn. zm.), zwanego dalej ,rozporzgdzeniem
269/2014” albo wpisanego na liste na podstawie decyzji w sprawie wpisu na liste rozstrzygajgce;j
o zastosowaniu srodka, o ktérym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziataniu;

2. wykonawce, ktérego beneficjentem rzeczywistym w rozumieniu ustawy z dnia 1 marca 2018 r.
0 przeciwdziataniu praniu pieniedzy oraz finansowaniu terroryzmu (Dz. U. z 2023 r. poz. 1124, 1285,
1723, 1843) jest osoba wymieniona w wykazach okreslonych w rozporzgdzeniu 765/2006
i rozporzgdzeniu 269/2014” albo wpisana na liste lub bedaca takim beneficjentem rzeczywistym od
dnia 24 lutego 2022 r., o ile zostata wpisana na liste na podstawie decyzji w sprawie wpisu na liste
rozstrzygajgcej o zastosowaniu $rodka, o ktérym mowa w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziataniu;

3. wykonawce, ktérego jednostkg dominujgcg w rozumieniu art. 3 ust. 1 pkt 37 ustawy z dnia
29 wrzesnia 1994 r. o rachunkowosci (Dz. U. 22023 r. poz. 120, 295, 1598) jest podmiot wymieniony
w wykazach okreslonych w rozporzgdzeniu 765/2006 i rozporzadzeniu 269/2014 albo wpisany na
liste lub bedacy takg jednostkg dominujgca od dnia 24 lutego 2022 r., o ile zostat wpisany na liste na
podstawie decyzji w sprawie wpisu na liste rozstrzygajgcej o zastosowaniu srodka, o ktérym mowa
w art. 1 pkt 3 ustawy o przeciwdziataniu.



(miejscowos¢ i data) (pieczec¢ i podpis upowaznionego przedstawiciela Wykonawcy)



