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Zatgcznik nr 1 do zapytania ofertowego

SZCZEGOLOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMOWIENIA (SOPZ)

Przedmiotem zapytania ofertowego jest zapewnienie ustugi cateringowej w formie szwedzkiego stotu
wraz z obstugg podczas seminarium pn. ,Synergia funduszy europejskich na rzecz inteligentnego,
zdrowego i aktywnego zycia”.

1. Termin wydarzenia:
9 pazdziernika 2018 r. godz. 10.00-14.00.
2. Miejsce wydarzenia:

Dom todzki w Brukseli - siedziba Regionalnego Biura Wojewddztwa tédzkiego w Brukseli, Square Marie
Louise 2, 1000 Bruksela.

3. Liczba osob:
90 0sob.

4. Wymagania dotyczace $wiadczenia ustugi cateringowe; :

a) ustuga cateringowa $wiadczona bedzie w budynku, w ktérym odbedzie si¢ Seminarium, w sali lub
pomieszczeniu zarezerwowanym wytgcznie dla uczestnikéw Seminarium.

b) ustuga bedzie Swiadczona co najmniej w ciggu 4 godz., doktadng godzine rozpoczecia ustugi
Zamawiajgcy poda na 4 dni kalendarzowe przed datg ustugi.

c) do oferty Wykonawca dotgczy szczegdtowa propozycje menu. Zamawiajgcy zastrzega sobie prawo do
modyfikacji zaproponowanego menu po podpisaniu umowy.

d) oferta cateringowa dotyczy serwisu kawowego oraz lunchu w formie stotu szwedzkiego dla 90 oséb.

Serwis kawowy wyposazony w:
- kawe z ekspresu cisnieniowego,
- herbate (czarng),

- min. 3 rodzaje ciastek,

- cukier,

- cytryne,

- mleko,

- wode gazowana i niegazowana.

Lunch w formie stotu szwedzkiego:

- produkty serwowane w formie zimnej ptyty (m.in. wedlina, sery) (min. 150 g/ osobe),

- pieczywo- (min. 70 g / osobe),

- 2 potrawy gorgce — ( min. 500 g/osobe), w tym zupa oraz jedno danie miesne/jedno wegetarianskie
- do wyboru.

e) w ramach zaplecza technicznego Wykonawca zapewni cato$ciowg obstuge obejmujgca:




a. obstuge cateringowg — ilo$¢ osob obstugi wystarczajgca dla wskazanej przez Zamawiajgcego
liczby uczestnikéw forum, tj. 90 osdb;

b. zastawe wielorazowa: czystg, nieuszkodzong i przygotowang do uzycia, zgodnie z przepisami
obowigzujgcymi w tym zakresie; Zamawiajgcy nie wyraza zgody na podawanie na zastawie
papierowej i plastikowej oraz na uzywanie sztuc¢céw z tworzywa sztucznego;

c. zapewnienie stotdbw do ekspozycji potraw oraz ich dekoracja, jak réwniez stolikow
koktajlowych w ilosci wystarczajgcej do obstugi zaproszonych gosci;

d. ustuge sprzatania w trakcie oraz po zakoriczeniu spotkania.

f) W zakresie ustugi cateringu Wykonawca zobowigzany jest do:

a. terminowego przygotowania i podania positkéw,

b. przygotowania positkéw ze $wiezych produktow z waznymi terminami przydatnosci
do spozycia,

c. zachowania zasad higieny i obowigzujacych przepiséw sanitarnych przy przygotowaniu
positkdw.

g) Wszystkie wykorzystywane podczas spotkania urzadzenia i sprzet powinny by¢ zgodne z normami
bezpieczenstwa powinny posiadaé¢ wszelkie wymagane atesty.

ego Biura
dzKieg WENKSQH

Marcin Poggor ski
'\/( |

|

,{:, i CL\Q/Y&}'



